UZKANDZIAI / APPETIZERS

Italidkas uzkandziy rinkinys 14,00
Italian sharing platter
Vynuogés, vytintas kumpis, saliamis, Kalamata alyvuogés,

jvairts sariai, figy uogiené, pesto padazas, gruzdintos
teslos juostelés

Grapes, dried ham, salami, Kalamata olives, variety of
cheese, fig jam, pesto sauce, and deep-fried dough strips

Rytietiskas uzkandziy rinkinys 14,00
Oriental sharing platter

Falafeliai, gruzdinta vidtiena, gruzdintos bulvytes, Naan
duonelé, jvairios darzovés, naminis humusas, agurky ir
jogurto padatas, esnakinis padazas, Teriyaki padazas.
Falafel, crispy chicken, French fries, Naan bread, variety
of vegetables, homemade humus, yogurt and cucumber
sauce, garlic sauce, and Teriyaki sauce

tte' sario uzkandis

Swiss Raclette cheese appetizer

(for 2-3 persons)

Suris Raclette lydomas mazose keptuvéleése kartu
su darzovemis ir kumpiu

The Raclette cheese is melted with vegetables and
ham in small coupelles under the heating element

Sveicariskas suris Raclette ir jo ragavimo
ritualas - patiekalas ir pramoga kartu!
Ant stalo Jums bus patiektas ypatingas Raclette sario kaitintuvas
sukeptuvélémis ir ingredientais, kad galétuméte patys pasirinkti
savo mégstama derinj, uzkloti jj stora rieke ypatingo 3veicarisko
sario, stebéti, kaip jis lydosi ir iskart skanauti.

Swiss cheese Raclette and its degustation ritual -
a course and entertainment at a time!

You will be provided with a special Raclette cheese grill with
small pans and ingredients so that you could select your
favourite combination, cover it with a thick slice of Swiss

cheese, watch it melting, and enjoy without hesitation.

18,00



PAGRINDINIAI PATIEKALALI /
MAIN COURSE

12. Britiska zuvis Fish and Chips
British Fi: h

Traskas Zuvies g a Sloje, bulviy laz
Zimeliy trintinys ir Ponzu m

13. Koréjietiskas mésainis su krevetémis
ir gruzdinta Sonine

Korean burger with shrimp.

Traski ba

14. Pranciiziskos midijos Mariniere
French mussels Marinier

omis bulvytémis

15. Italiskai ruosta dorada Aqua Pazza

an doral

su kaparéliai
pomidorais ir maZosiomios bulvytémis,




PAGRINDINIAI PAT
MAIN COURSES

IEKALAI

. Kubietidka plésyta jautiena Ropa Vieja

2 shredde ¢

léSyta jautiena

gintu sviestu,
gruzdint

9. Amerikietiskas mésainis su
brandinta jautiena

Kepti batatai, meduje marinuoti
Churi prieskoniai ir krieny pada

11. Jautienos i§pjova su Cheddar
Vintage padazu
Beef tend n wi eddar Vintag

Ant groteliy kepta jautienos i3pjova, gruzdintos
brokol

elgiskos bulvyte:

PSS om 2 %

e

S




BELGIUM

DESERTAI / DESSERTS

1. Naminiai ledai

e cream

s teirautls aptamaujancio personalo

Patiekiama su vyniy ir balzaminio acto padazu bei
Karamelizuotos duonos trupiniais

3. Keptas obuolys su karamele

Caramel baked apple

Patiekiama su garstyciy ir obuoliy suléiy karamele bei
vaniliniais ledais
th vanil : ’ '

4. Amerikietiskas 3okoladinis
pyragas Brownie

Brownie chocc

cake

Patiekiama su naminiais Sokoladiniais ir vaniliniais ledais,
mélyniy padazu, morengy lazdelemis

5. Belgiskas vaflis su kriausémis ir ledais

6. Niujorkietiskas sirio pyragas

New York cheese cake

Patiekiama su avieéiy padazu, karamele ir balzaminiu actu

5,00



UZKANDZIAI / APPETIZERS

1. Kepinta duona su strio padazais
Y ed h cheese

2. Sario ir brokoliy kamuoliukai
Ch and broccc I

Patiekiam: ar Vintage padazu

3. Azijietidkas tempura
y ot my

uzkandis

Tempura
Patiekiam:

4. Italiskas jautienos karpacas
beef carpaccio

rokéliy majonezas, mélyniy




SRIUBOS / SOUPS

1. Ekvadorietidka Locro de Papa sriuba

Tirsta bulviy sriuba
avokadais, kalendromi

2. Vengriska gulia3o sriuba
Hungarian goulash soup

Troskinta jautiena, jautienos ir pomidory sultinys,
jvairios darzoves

3. Pranciziska Bouillabaisse sriuba
French

ZJuviené su jvairiomis Zuvimis ir jary gérybamis.
Patiekiama su baguette, pagardinta Rouille padazu

Fish anc od soup. Served with bag
th Rouille sau

4. Azijos sriuba su krevetémis
oup with pr
Kokosy sultin niai

be:
omidorai, cul utai, il pipirai, kalendros,
zaliosios citrin




TUSCAN 8,00

Tuscan

Trinty pomidory padazas, mocarela, pievagW
vidtienos filé, saldziosios paprikos, kario padaZas =
Tomato sauce, Mozza shrooms, chicken,

pineapple, b | . Curry sauce J "

Rucola

Trinty pomidory padazas, mocarela, parme
rukola, vytintas kiaulienos kumpis

Tomato sauce, Mozzarella, Parmigiano-Reggiano,
rucola, dried ham

: VL s MARGHERITA
s . ’ Margherita

Trinty pomidory padaZas, moca

Tomato sauce, Mozzare

PESTO AL MARE
Pesto Al Mare

Pesto padazas, mocarela, parmezanas, |agidy file,
krevetés, kalmary &iuptuvéliai, citrinos

Pesto sauce, Mozzarella, Parmigiano-Reggiano,
imon, prawns, squid tentacles and lemon




POKE BOWL 7.50
SU LASISA

Salmon poke bowl

Ryziai, agurkai, avokadai, morkos,
sojy pupelées, Wakame dumbliai
ir Ponzu majonezas

Rice, cucumber, avocado, carrots,
soybeans, wakame seaweed,
and Ponzu mayonnaise

POKE BOWL 7.50
SU TUNU

Tuna poke bowl

RyzZiai, cukinijos, morkos, avokadai,
Wakame dumbiliai, sojy pupelés,

Teriyaki padazas, Cili ir kokosy padaZas

Rice, zucchini, carrots, avocado,
Wakame seaweed, soybeans, Teriyaki
sauce, chili and coconut sauce

POKE BOWL
SU VISTIENA

Chicken poke bowl

Bolivinés balandos, vistienos
kumpeliai su kariu, kepta $oning,
morkos, cukinijos, sojy pupeles,
vy$niniai pomidorai, Ponzu
majonezas ir Teriyaki padaZzas

Quinoa, chicken tights with curry,
crispy bacon, carrots, zucchini,
soybeans, cherry tomatoes, Ponzu
mayonnaise, and Teriyaki sauce




