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Kaip nustebinti ispuoseleta ir islepinta skoni? Taip, tai buvo rimtas issukis.
Kaip visada pradejome nuo esmes — tradiciju puoseléjimo
ir auksciausios kokybes.

-Mon Ami” tortai yra tobulas tradicines konditerijos pavyzdys. [domios,
labai skirtingos ir ivairios sluoksniy tekstaros, stiprus ir sodruas skoniai,
tobulai suderinta kiekvieno torto visuma, pojii¢iais nunesanti svajoniy,
prisiminimu ar naujuy isgyvenimy link... Muasy tikslas — kad skoniai
dziuginty ir stebintiy nuo pat pirmojo kasnio, kad noretysi siy torty visomis
progomis ar tiesiog prie rytines kavos...

Kiekvieno torto gamyba — vis kitokia, kruopsti ir kurianti savas istorijas.
Vieni tortai pasizymi skirtingy sluoksniy struktiiry gausa. Cia ir minkstutis
biskvitas, ir traskus lakstas ar sluoksnelis, éia ir klampus kremas, zaismingas

marcipanas, netiketai smagus traskejimas — daugybe stebinanéiu pojuéiu
viename torte! Kitas issiskiria prabangiu ir subtiliu kremnu, ir tik Sestasis
pojutis gali iSduoti, kiek buvo dirbta, norint iSgauti lengva, gardu krema,
primenanti svelnius kokosiniy ledy akeentus... Kiekvienas sviestinis
lakstelis iskociotas musy meistry rankomis, nes tiesiog nera tokiy masin,
kurios padaryty ji toki plonyti. Kiekvieno torto skonis dailinamas tol, kol
jau nebeimanoma padarvti dar geriau. Musy torty seima ypac gausi ir
vairiu skoniy, galime pasiulyti torty net paciam isrankiausiam. Kvieciam
paragauti ir issirinkti tik Jums tinkama skoniu derinj.

Visada zinojome ir turejome aiskia vizija, kuo pasizvinesime: savo nuosekliu
] ] a 4, Pasizy
pozituriu, garbingumu, pagarba ir saziningumu.
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NAPOLEONAS

Visos legendos turt pradzia. .Mon Ami® torty

seimos legendos pradzia — klasikinis, prabangusis
.Napoleonas®, siandien jau tapes musy garbes
veliava. Sis tortas kalba pats uz save: daugvbe
neitiketinar  trapiy sviestiniy  laksty, gardus
vanilinis plikytas kremas, nusagstvtas -citrinos
lasais, ir saldziartugste namine serbenty uogiene...
Kasnelis sio torto suzadina visus receptorius,
nustebina laukta, tadiau netiketai stipria skoniy
darna 1ir dangisku  subtilumu. Norisi dar ir
dar. Nejufiomis prisimename legenda apie
Bonaparto ir Zozefinos meile... Mylime, stebimes

ir megaujames kartu.

' Ston Ami <
PASAKISKAS

Tortas ,Pasakiskas® — tai skoniy pasaka, kurioje
dziovintos  slyvos, mirkytos rome, skleidzia
ypatinga aromata. | torta sudeta viskas, kas jam
suteikia nepakartojama skonj: auksaspalve ,Mon
Ami” namine karamele, trapus sviestiniai lakstai,
sokoladinis biskvitas. Viska apjungia sokolado
kremas 1r akimirka, nusispalvinta vysniy gaiva.

Kad Juasy sventes buty pasakiskos!

KARALISKAS

~Karaliskas® — prabangus tortas, jprasminants

akimirka, kol juo megaujates gerdami kava.
Nepamirstamos teksturos sokoladainis, svelni
karamele, saldusis morengas ir lazdyno riesuty
kremas, puikiai derantis su sokoladiniu biskvitu.
Svaiginantis  skonis, pamaloninantis  visus

receptorius. Mes megaujames kartu...
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SVELNUSIS
KOKOSAS

kurio

patirties. s

-ovelnusis kokosas® — tai tortas, magijal

atskleisti  priretks gurmaniskos
pradziy toks nekaltai lengvas, gaivus ir Svelnus
kokoso riesuty skonis. Ir staiga traski ber sun

karamele! Tar tik pradzia: gomury glamonemis
uzlieja ypatingas maskarpones kremas, kvepiantis
migdolais — didziuliais 1ir paciais tikmausiais! Tik

~Mon Ami”

torto kremo paslaptimi, kuri yra sudetingo 1ir ilgo

skonio meistrai gali didziuotis sio

darbo rezultatas.

1THHJSOKOLADU'

belgizko

viliotinis prabangiame torte

sokolado .Callebaut®
Skomnius

romo natos, o traskus pagrindas puikiai dera su

Tryjy  rusy

apjungia
sokoladiniu lazdyno riesuty kremu. Sis tortas
1tin 1spuoseléetam skoniui, dievinantiems sokolada.

Mes labai megstame sokolada!
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NAKTIS

svajokliy

Yra

kalbantiems su zvaigidemas, ir naktis tiems, kurie

poety 1ir naktis, vra nakts,
nori ja 1sragauti ir

Ami” Nakti*

Panirus 1 nakhi megausites sokoladiniu biskvitu,

pasilikti joje. Butent jiems . Mon

ir sitilo ., ne 1tin saldzia, gaivinandéia.

dangisko lengvumo namines grietines kremu,

inkrustuotu  saldziaragstemis  vyvSniomis. Jis

teisus, ,Naktis® — viliojanti pagunda, kuriai mielai

pasiduodama...






VOVERAITE

Ploniausi vanilinio biskvito sluoksniai svelniai
tirpsta burnoje, grietinele ir skrudinti lazdyno
riesutal kuria subtily skonio lengvuma. Ji papildo
skambios sokolado natos. Tai tortas, 1spuostas
brangiaisiais sausainiais ,Maroni® — subtilus,
elegantiskas, nunesantis j vaikystes sapnus, purus

tarsi debesys. Norisi kartu megaubis vaikystes

dziaugsmu.

Jion Ami

SOKOLADINIS
NAPOLEONAS

Burnoje 1stirpstantis ir sirdi sildantis sokoladinis
plikvtas kremas, juodasis sokoladas, pagardintas
ruduoju romu bei prabangiy kakavos pupeliy
gabalelhiais, subtilian  persipina su  Svelniu
saltalankiy  snabzdesiu, suteikianéiu  tortui
netiketumo 1ir intrigos. Kiekviename kasnyje
traska plonyéial sviestiniai torto lakstail Taip, mes

svajojame ir megaujames kartu.

ﬁZm/fmt

SOKOLADINIS
TRIUFELINIS

Mes nuolat 1ieskome ir atrandame. Atrodo, kad

tai kazkas naujo, o 15 tikryjy — klasika, kuri . Mon

Ami® meistry rankose atgvja tobulal ir nauja.

Skanaukite ir megaukites sodriu juodojo sokolado J
skoniu, svaigiai susipinanéiu  su  vysniomis, /
atraskite vpatinga torto tekstiira ir netiketa /
poskoni... Sio torto kremas ir Sokoladainio

sluoksniai gaminami be milty. Esame laimingi,

pristatydami Jums toki prabangy torta. )

_—
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TRASKUSIS
LAZDYNAS

Tikras tekstary zaismas! Torto pagrindas nepaprasta
sodrus, pagardintas traskiomis migdoly drozlemais bei
prabangiu, sirdi glostanéiu karameliniu sokololadu.
Pagrinda gaubia ypa¢ purus ir lengvas grietineles
kremas, o akecentus derinyje sudeda traskas lazdyno

riesutal bei taip megiami morengiukai.

ISDYKUSIOS
PISTACIJOS

~Isdykusios pistacijos® — tal vienas 15 musy
meistriskumo jrodymy. Labaiilgai tobulinta naujove
1spuoseletam  skoniui. Sultingas ir Jddomus pistaciy
riesuty biskvitas, Zalsmingas pistacyy traskutis,
pieno baltumo ir ypatingo minkstumo maskarpones
kremas. Gaivios avietes, braskes ir netiketas
egrotiskas atradimas — raudonasis apelsinas. Torta
lyg vainiku apgaubia daugybe naturaliy pistaciy
riesuby, Tal itin turtingas tortas: daugybe skirtingy
tekstary, skoniy ir nataraliy  spalvy Zaismes. Mes

laimingi, galedami Jus nustebinti.
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LINKSMASIS
SERBENTAS

.Linksmasis serbentas® — tikry tikriausia siaudiant
skoniy fiesta: trys sluoksniai minkstuéio sokoladinio
biskvito, puriis spalvingi serbenty putesiai ir
gaivinanéios serbenty uogos, mirkytos trauktineje.
Karaliskas lazdyno riesuty marecipanas ir burnoje
sproginejantys karamelimai rutuliukai. Stebimes

kartu, kiek dar daug neatrasty. jaudinanéiy skoniy...
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MEDUTIS

Pasaulyje yra vienintelis tortas, kuriame sutelpa
musy vatkvstes prisiminimai  bei  ypatingas
medaus torto aromatas. "MonAmi" "Meduéio"
receptas buvo perduodamas 15 kartos 1 karta
ir 1shiko nepaliestas latko. Jame dera daugvbe
plonyéiy ranky darbo medaus laksty bei taip
vatky megiamo saldziarugséio citring  kremo.
Isskirtinis Lietuvisko bityno medaus aromatas leis

1sgirsti kaip aplink dazgia bites! Esame laiming:

1ssaugodami tradicijas!

-
-

2199 € /bg
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AGUONU
VILIOTINIS

Masy meistral zino, kad aguonos geriausiai
atsiskleidzia minkstuteliame vaniliniame biskvite.
Del skoni isryskinanéio turtingo morengo
su sokoladu ir prabangaus sviestinio phkyto
kremo, sis naminis Sedevras tapo tikry smaliziy
simboliu. ,Aguony viliotis® — tai tortas tradicijy
puoseletojams, patyrgs  latko  isbandymus ir
virtgs klasika. Skirta specialiai jums, nuostabiepi

smaliziai.
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GRILIAZAS
KARAMELEJE

-Grihazas karameleje® — 1s kity sis tortas 1ssiskiria
plonyéiais sviestiniais lakstais, kurie yra tokio
plonumo, kad pradeda trupeti vos juos pakelus.
Toki stebukla padaro tik ,Mon Ami* meistry
rankos. Tai musy originalus karinys, kuriame
tobulai  dera naminé auksaspalve karamele,
turtingi griliazo sluoksniai bel skrudinti migdoly
riesutai. Ragaujame su sviezia juoda kava ir

megaujames kartu.

22.99 € /lg
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UOGU GAIVA

Nuo pirmosios atsiradimo dienos tortas ..Uogy
gaiva® tapo mazy ir dideliy smaliziy numyletiniu.
Trys sluoksniai minkstuéio, puraus sokoladinio
biskvito su kvepianéiomis avietemis, vysniomis
ir  braskemis, sSvelnaus maskarpones sario
kremo. Ir storiausio sokoladinio sluoksnio torto
kepures, ispuostos didziulemis silauogemis ir
spanguolemis. Jis kvepia vasara ir dziaugsmu. Mes

megaujames kartu.

MASKARPONE

-Maskarpone® — tortas tiems. kurie pavargo 1eskoti
stebukly, troksta atrasti ir vienu vieninteliu
kasniu pajusti, nustebti ber megautis... Akinamai
baltas maskarpones ir sviezios grietineles kremas
dangiskar Svelniai burnoje tirpstantys debesys

kartu su melynomais silauogemis, nunesanéiomis 1

padanges... Ta1 ypa¢ megstamas tortas, viliojantis
ragauti dar ir dar gundantis aistringu juodojo
sokolado 1r lazdyno riesuty duetu. Kartu labai

daznai megaujames Siuo dangisku skanestu.

BRASKINE VASARA

Uogy megejams sis tortas tkrar patiks, nes

jos 1ssisslapste po wvisus sluoksnelius! Tad net
pradedant nuo puraus migdolinio biskvito,
jame randame raudonyjy wuvogy traskuéius.
Pury maskarpones suario krema, pagardinta
nepaprastai kvapniomis vaniles seklytemis, lydi
gaust musy kepvkleles virta uogiene. Turtingas ir

aki traukiantis braskinis girtinelés sluoksnais slepia

gaivius, svelniai apvirtus braskiy gabaliukus.
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KEKSIUKAI

Elegantiski ir nepaprastai puosniis trijy rinktiniy
skoniy keksiukai su taip megiamu sviestiniu arba
mascarpones suriu kremu. Klasikinis sokoladinis
su migdoly drozlemis, kerintis pistacijy riesuty

beil megstantiems gaiviau - vanilinis su vySniomis.

Desertai

gaminami ik

pagal

Minimalus uzsakymo kiekis 10 vnt.

uzsakyma.
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CITRININIAL
JAUSMALI

Tortas, kuris subalansuoja visus jausmus: viskas
neitiketinar aisku, tiketasi ir kartu nuostabu.

Migdoly biskvitas,

sodrumas, sauleta ir lengva mango bei aviefiy

riesuty citriny  kremo

zaisme, kuria  sustiprina purus ir gaivinantis
citrininiy laseliy skonis. Siekiame Jums suteikt
energijos Ir pafiy geriausiy emocijy — dangisko

svarumo 1r lengvumo. Tikime, pavyks!

SLUOKSNIUOTAS
DESERTAS INDELYJE

ypating:

Ypatingai sventer - desertail Kiekvienas
deserto sluoksnis ypaé apgalvotas ir puikiai derantis
su kitais, sukuriantis tikra harmonija. Citrusiniame
deserte susijungia citriny bei mangy kremy darna
su mascarpones surio sluoksniais. Braskinis desertas
pakeres uogy megejus - éa susitinka vamlinis kremas,

raudonyju uogy traskutis bei namine braskine uogiene.
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SVELNUSIS KOKOSAS  NAKTIS
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