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1

U Ž K A N D Ž I A I
„ g r á s “  A L Y V U O G Ė S  
Marinuotos su provanso žolelėmis ir 
saulėje džiovintais pomidorais

7 eur

8 eur

12 eur

21 eur

T R A Š K I O S  Ž U V Y T Ė S  

P U S Ė  K I A U T O  M I D I J O S  

A R G E N T I N I E T I Š K O S  K R E V E T Ė S

P A G R I N D I N I A I  
V A S A R O S  B O W L
- Su tunu
- Su tataki jautiena
- Su krevetėmis
- Su tofu sūriu 

15 eur

Filė pjausnys su sviestinėmis bulvytėmis ir 
mangų-jalapenų majonezu 

16 eurV I Š T I E N O S  Š N I C E L I S  

- Su jūros gėrybėmis 
- Su tofu sūriu ir daržovėmis 

18 eurP A D  T H A I  N O O D L E S  

7 eurD U O N O S  L A Z D E L Ė S  

9 eurS K R U D I N T A S  B R I E  S Ū R I S  

5 eurB A T A T Ų  L A Z D E L Ė S

7 eurT R A Š K I O S  M O C A R E L O S  
L A Z D E L Ė S  

8 eurV I Š T I E N O S  P E T U K A I

S R I U B O S

8 eurŠ A L T A  A V O K A D Ų  I R  
A G U R K Ų  S R I U B A

13 eurT O M  K H A  

10 eurT R I N T A  I S P A N I Š K A  
„ G A Z P A C H O “  

Su skrudintomis bulvytėmis, žaliaisiais 
žirneliais ir kaparėlių majonezu

15 eurF I S H  &  C H I P S

- Balto vyno padaže
- Kokosų pieno padaže
Patiekiamas su bulvytėmis arba chiabatta 
duonele (pasirinktinai)

M I D I J Ų  P U O D A S  15 eur

* * *  I N F O R M A C I J O S  A P I E  M A I S T O  P R O D U K T U O S E  E S A N Č I U S  A L E R G E N U S  K L A U S K I T E  P E R S O N A L O

Su spanguolių pagardu ir skrebučiais

Aštrios, patiekiamos su citrinžolės ir 
imbiero majonezu

Su sviestu, česnaku, kalendra ir 
skrudinta chiabatta duonele (užkandis dviem)

Su kietuoju sūriu ir sūrio padažu

Su naminiu Chipotle padažu

Su naminiu pomidorų padažu

12 eurM A T J E  S I L K Ė  

13 eurK A P O T I N I S  

Su karštomis daržovių salotomis ir 
avokado-kalendros majonezu

-Tuno 
- Lašišos

7 eurS K R U D I N T I  A V I N Ž I R N I A I
Su prosciutto kumpiu ir česnaku

Su jūros gėrybėmis 

Su grill krevetėmis 

Užkeptos kietuoju sūriu 

S A L O T O S

Su kuskusu, ridikėliaisi ir čeri pomidoriukais 
G R I L L  H A L L O U M I  S Ū R I O  

- Su grill vištiena
- Su grill krevetėmis 

C E Z A R I O  K L A S I K A

A R T I Š O K Ų
Su avinžirniais, marinuota paprika, svogūnu ir čeri 
pomidoriukais

G R I L L
J A U T I E N O S  A N T R E K O T A S
Su sviestinėmis bulvytėmis ir 
Madagascar žaliųjų pipirų padažu

32 eur

Su sviesto kremu, čimičuri padažu ir
bulvytėmis su kietuoju sūriu

29 eurJ A U T I E N O S  S T E I K A S

Su sviestinėmis bulvytėmis ir keptais 
svogūnais, medaus-garstyčių padažu 
bei balzamiko užpilu

29 eurĖ R I E N O S  C H I O P S A I

Patiekiamas su keptomis bulvytėmis
13 eurJ A U T I E N O S  B U R G E R I S

Su karamelizuotomis kriaušėmis, 
rozmarinu ir bulvytėmis

A N T I E S  K R Ū T I N Ė L Ė 22 eur

Su grill bulve, žolelių varškės kremu ir 
garstyčių padažu

19 eurK I A U L I E N O S  S P R A N D I N Ė  

Klausti aptarnaujančio personalo
19 eur

A Š T R I O S  G R I L L  J A U T I E N O S  

14 eur

12 eur

13 eur

13 eur

D I E N O S  Ž U V I S



B U R O K Ė L I Ų  12 eur

G R I L L  V I Š T I E N O S 12 eur

M I L A N O  S A L I A M I 13 eur

M A R G A R I T A  10 eur

P I C O S

C H I O R I Z O 12 eur

P R O S C I U T T O 13 eur

G R Y B Ų 12 eur

Su ožkos sūriu 

Su jogurto žolelių užpilu

Su saulėje džiovintais pomidorais

* * *  I N F O R M A C I J O S  A P I E  M A I S T O  P R O D U K T U O S E  E S A N Č I U S  A L E R G E N U S  K L A U S K I T E  P E R S O N A L O

2

D E S E R T A I
C I T R U S I N I S  T I R A M I S U 8 eur

P A V L O V A 8 eur

„ F O N D A N T “  7 eur

C R E M E  B R U L E E 6 eur

K A R Š T I E J I  
G Ė R I M A I  

A R B A T A
Juodoji, žalioji, vaisinė, žolelių

2,5 eur

- Espresso 2,5 eur
K A V A

2,5 eur
3,5 eur
3,5 eur

7 eur

- Juoda kava
- Latte
- Cappuccino
- Irish coffee

- Baileys coffee 7 eur

ALUS
Pilstomas

A M S T E L  3,5 / 5 eur
Lager, Olandija

L E F F E  B R U N E 4 / 6 eur
Tamsusis, Belgija

H O E G A A R D E N 4 / 6 eur
Kvietinis, Belgija

G A I V I E J I  
G Ė R I M A I  

Negazuotas

Engelman Imperial

2 / 3 eur

2,5 / 5 eur

2,5 eur

S T A L O  V A N D U O   0 , 5  /  1 L

A C Q U A  P A N N A   0 , 2 5  /  0 , 7 5 L

G I R A   0 , 4 3 L

4 eurg r à s  N A M I N I S   0 , 4 L  
L I M O N A D A S

Apelsinų, multivitaminų, obuolių,
persikų, spanguolių, pomidorų

2,5 eurS U L T Y S   0 , 2 L

2,5 eurC O C A - C O L A /  S P R I T E   0 , 2 5 L

F A N T A /  T O N I C

Apelsinų, greipfrutų

   4 eurŠ V I E Ž I A I  S P A U S T O S   0 , 2 L

S U L T Y S

Gazuotas/negazuotas
2,5 / 5 eurT I C H Ė   0 , 3 3  /  0 , 7 5 L

Gazuotas
2,5 / 5 eurS .  P E L L E G R I N O   0 , 2 5  /  0 , 7 5 L  

- Citrusinių vaisių 
- Braškinis 

ACALA Wind Shadow (Organic)
ACALA Amber Garden

5 / 12,5 eurK O M B U C H A  0 , 3 3  /  0 , 7 5 L

K O K T E I L I A I

10 eur

12 eur

N E G R O N I   

S T R A W B E R R Y  G I N  S P R I T Z

9 eurC A M P A R I  S P R I T Z   

14 eurg r à s  M A N H A T T A N

8 eurF I E R O  S P R I T Z

 8 eur
G I N  &  T O N I C

Džinas, Campari trauktinė, Martini 
rubino vermutas

Tamsus romas, saldus vermutas, sausas 
vermutas, cukraus sirupas 

Džinas, Prosecco, braškių tyrė, rose 
limonadas

Campari trauktinė, Prosecco, gazuotas 
vanduo 

Fiero Martini aperityvas, Prosecco, 
gazuotas vanduo 

- Bombay džinas 
- Jasmine džinas 
- London dry pink džinas

12 eur
12 eur

13 eurL O N G  I S L A N D  I C E  T E A  

10 eurM A R G A R I T A

11 eurE S P R E S S O  M A R T I N I  

Baltas romas, džinas, tekila, Triple sec likeris, 
žaliųjų citrinų sultys, cukraus sirupas, Coca-Cola 

Tekila, Triple sec likeris, žaliųjų citrinų sultys

Degtinė, Kahlúa likeris, Espresso kava, 
cukraus sirupas 

10 eurP A S I F L O R Ų  M A R G A R I T A
Tekila, Cointreau likeris, pasiflorų tyrė, citrinų sultys

11 eurC O S M O P O L I T A N
Degtinė, Triple sec likeris, spanguolių sultys

Su špinatais 

Su gražgarstėmis 


