TAPAS FRIAS

OSTRA CON ESPUMA DE LIMON 4.00
Austreé su laimo oru / Oyster with lime air

OSTRA CON AJOBLANCO Y AJONEGRO 5.00
Austré su migdoly kremu ir juoduoju €esnaku / Oyster with almond purée and black
garlic

ACEITUNAS DE LA ABUELA 6.50
Alyvuogeés / Olives

ENSALADA DE VENTRESCA 12.00
Pomidory ir baltojo tuno salotos / Tomato and white tuna salad

SURTIDO DE QUESOS IBERICOS 10.00
Iberiniy sdriy Iéksté / Cheese platter

SURTIDO DE JAMONES Y EMBUTIDOS 14.00
Ispanisky kumpiy ir mésyciy Iéksté / Cured Spanish meat platter

SURTIDO BE BELLOTA 23.00
Bellota kumpiy ir mésyciy léksté / Cured Bellota ham and meat platter

TAPAS CALIENTES

SOPA DE MARISCO 9.00
Kreminé jaros gérybiy sriuba su Safranu / Seafood and saffron soup

BUNUELOS DE BACALAO 7.50
Menkiy spurgytés / Cod fritters

GAMBAS AL AJILLO 12.00
Keptos krevetes su €esnakais / Fried prawns with garlic

CHIPIRONES CON ALIOLI 8.00
Skrudinti kalmariukai su Alioli padazu / Fried baby calamares with Alioli

CALAMARES A LA ANDALUZA 8.00
Skrudinti kalmarai su Alioli / Calamares with Alioli

CROQUETAS DE JAMON IBERICO 7.00
Iberinio kumpio kroketai / Iberian ham croquets

PATATAS BRAVAS 5.50
Skrudintos ispaniSkos bulvytés / Fried Spanish potatoes

PATATAS BRAVAS CON CHORIZO 6.50
Skrudintos ispaniSkos bulvytés su Cioriso / Fried Spanish potatoes with chorizo

SALTEADO DE SETAS 9.00
Kepti grybai su Manchego sidrio padazu / Roasted mushrooms with Manchego
sauce

PIMIENTOS DE PADRON 6.50
Skrudinti zalieji pipiriukai / Fried green peppers

CHORIZO A LA SIDRA 9.50
-,El Gaitero” sidre troskintos Cioriso desrelés / Chorizo in ,,El Gaitero” apple cider



TAPAS DEL MERCADO

PULPO A LA BRASA
Astuonkojis su bulvytémis ir rikyta paprika / Octopus with potatoes and smoked
paprika

CHULETAS DE CORDERO
Eriuko Sonkauliukai su kalafiory piure ir figomis / Grilled lamb chops with cauliflower
purée and figs

SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE Y PEDRO XIMENEZ
Jautienos iSpjova su anciy kepenélémis ir chereso padazu / Beef tenderloin with foie
gras and sherry sauce

PINTXO DE ENTRECOT DE BUEY CON SETAS
Brandintos jautienos antrekotas su miSko grybais / Aged beef entrecote with wild
mushrooms

A LA BRASA

PARILLADA DE PESCADOS Y MARISCOS
Josper grilyje keptos zuvies ir jaros gérybiy Iekste / Grilled fish and seafood platter

PARILLADA DE CARNES
Josper grilyje kepty mésy lekste / Grilled meat platter

MEJILLONES DEL MERCADO
Midijos kreminiame baltojo vyno ir Mojo padaze / Mussels in creamy white wine and
Canarian Mojo sauce

CHULETON DE BUEY
Brandintos jautienos antrekotas / Aged beef entrecéote

ARROCES Y FIDEOS

PAELLA / FIDEUA MARINERA
Zuvies ir jary gerybiy paella (fideua) / Fish and seafood paella (fideua)

PAELLA / FIDEUA DE MAR Y MONTARNA
Vistienos ir jary geérybiy paella (fideua) / Chicken and seafood paella (fideua)

ARROZ NEGRO
Jary gerybiy paella (fideua) su sepijy rasalu / Black seafood paella (fideua)

ARROZ CALDOSO DE PESCADOS Y MARISCOS
IspaniSkas zuvies ir jary gérybiy daugiaryzis / Spanish fish and seafood rice stew

POSTRES

CHURROS CON CHOCOLATE Y DULCE DE LECHE
IspaniSkos spurgytés su Sokoladu ir sidyta karamele / Spanish fritters with
chocolate and salted caramel

CREMA CATALANA
Keptas kreminis desertas / Baked Catalan custard

IV’OSTRE DE TE VERDE, MANGO Y MARACUYA
Zaliosios arbatos, mangy ir pasiflory desertas / Green tea, mango and passion fruit
dessert

16.00

14.00

18.00

17.00

35.00

35.00

18.00

6.50
/100 G.

34.00

30.00

32.00

38.00



