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JAUKI POKALBIO PRADZIA

1

BULVIY TRASKUCIAI i

s S i, s 6,00

Bulviy tratkuéiai tik istraukti i8 karéto aliejaus sakurinés vonios. Viskas pagardinta druska

#ederio suriu, $onine, dalia patiekiama su masy gamybos wakami tartar padazu, ;

GRUZDINTI KALMARAI SU CITRINY AIOLI <« ® 9,50
_ . PO (T - :

Tai uzkandis jkvéptas nesenai lankytoje Sicilijoje, kuris puikiai dera su masy asortimente esanéiais

apyniuotais gérimais. Kalmarai patiekti su gruzdintais kapareéliais ir masy gamybos citriny aioli.

CORN DOG | i

Uzkandis paprastas, kaip dvi kapeikos, bet gyvuojantis nuo 1927 m. ir kilgs i§ Amerikos. Kokybiskos desrelés gruzdintos
naminéje kukurazy tesloje patiekiamos kartu su naminiu BBQ padazu ir masy gamybos krieny majonezu.

TRAéKﬁS VISTIENOS SPARNELIAI 8,00

Amerikos maisto kulto inspiruotas uzkandis su naminiu BBQ ir pelésiniu padazu. Taip tragku, jog traskés net kaimyno
stalelis. Rekomenduojame rinktis a3trius (Atrus masy gamybos padazas su fermentuotais &ili ir pagardintas mango vaisiais)

*CARNITAS” TORTILIJY TRASKUCIAI 0 & 12,50

“Carnitas” tai kaip Luizianos Gumbo troskinys arba, kaip JAV Siaurés rytuose “lobster roll”. Tai regioninis patiekalas

i§ Meksikos su nei§semiamomis variacijy galimybémis. Trumpai tai mésa létai kepta irtada apksrudinta savo pagios
riebaluose. Tortilijos su skoniy bomba: “Carnitas” misy gamybos plésyta kiauliena, tortilijy tradkugiai, naminiai marinuoti
svoginai, naminis sirio padaZas, naminé Zoleliy gvakamolé, naminé salsa, grietiné, laimo skiltelés.

ALYVUOGIY ROJUS ( 8,00

Geriausiy virtuvés masazisty iSmarinuotos alyvuoges, skrudinta duonelé ir kreminis ozkos saris su alyvuogiy-trumy
aliejumi.

- VYNO ROJUS . 17,00
Tinkantis tobulai, kai kompanijoje norisi kazko prie gero vyno taurés. Sudéta 3 skirtingi sariai, vytintas kumpis, vytinta
degra, naminés marinuotos alyvuogeés, vynuogés, traski duonelé su rozmarinais, dziovintos figos, karamelizuoty svogany
dzemas.

UZKANDZIUY ROJUS @ = ® ' - 19,00

Pokalbio pradzios garantas. Visko po truputj ir daug i§ misy uzkandziy meniu. Rojuje sutiksi naminius bulviy
tragkugius, namines marinuotas alyvuoges, pelésinj sarj, italiskq kumpelj, chorizo, masy rakytq cederio sarj, traskius
viétienos sparnelius, duonelg su rozmarinais, marinuoti naminiai svoganai ir agurkai, skirtingi padazai.

SALOTOS

CEZARIO SALOTOS = ®

SU VISTIENA - ' 8,00
SU GRUZDINTAIS KALMARAIS . 9,50
SU LASISA 10,50
SU KIPRO SURIU - 9,50

Saloty karalius ir nenugalima klasika. Naminis cezario padazas ir pasirinkimui su vistiena, gruzdintais
kalmarais, kepta lagisa. Kas gali bati geriau? Ciumpi ir mégaujiesi.

SALOTOS SU 0ZKOS SURIU : 9,50

Komfortikai 8ildancios salotos su keptu ozkos sriu, paskrudintu ir keptu sviestiniu molidgu, naminis burokeliy kremas,
Silauogeés, kepinti riesutai. Noris1 RIMEIAU? PRISIDERITE KEPTA LASISOS FILE + 3,50 EUR.
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SOTIEJI PATIEKALAI P

ZUVIS IR TRASKUCIAI § = 9,50

Nepakartojamo skonio tradicijos i§ Didziosios Britanijos. Masy alaus tesloje kepta menkeé,gruzdintos
bulvytés, naminis tartaro padaZas, citrinos skiltelé bei masy gamybos Zaliy Zirneliy mayo.

UZ JURY MARIY 15,00
Kq suzvejojom Siandien klausti personalo. Patiekalas uz jary mariy, paragavus nusikeli tarp jaros ir lietuvisko misko.
Trokinti kopastai su naminiais “five spice” prieskoniais, grietinélés ir wasabi padazas, sezono grybai. '

KIAULIENOS KARKA X 18,00

Vokietijos klasika, alaus bokalas ir didZiulle mazdaug 1kg. karka. Gaminame tradiciniu bady marinuodami
2 paras, tada ruosiame per naktj, kad mésa baty pati besinerianti nuo kaulo. Patiekiame su troskintais
kopustais, misy gamybo krieny kremu, namine bulviy kose su daug sviesto, naminiai marinuoti svoganai.

CASK JAUTIENOS STEIKAS i " | 25,00

Masy lepanélis, brandinta jautiena (net 21 dieng!, o mésos kepsnys sveria tarp 300-350 gr. ) bei kavos pupeliy
sviestas, kurj ruosiame tam kad atsiskleisty geriausi jautienos mésos bruoZai. Salia &imi &iuri padazas, salotos
ir “hasselback” kirpimo bulvé su &ederio sariu, grietine ir apibarstytas petrazolémis. Rekomenduojame rinktis
vidutinigkai keptq.

BURGERIAI IR SUMUSTINIAI

)
PHILLY CHEESESTEAK § & _ 16,00
Amerikos klasika gyvuojanti nuo 1930 m. i§ Filadelfijos. Plonai pjaustyta ir apkepta jautiena, lengvai kepinti svoglnai, sirio
padazas ir viskas patiekta sumustiniy duonoje, kuri paskrudinta ant sviesto. Salia pasirinkimui: klasikinés bulvytés arba
saldzios, Patikekit nesigailésit, jei esate jautienos meégeéjas ar mégéja. :

KLASIKINIS SONINES IR SURIO MESAINIS A & ® - 10,00

Sviestiné brioche bandelé su griliuje keptu jautienos paplotéliu, sultene, pomidoro griezinéliais,
agurkéliais, kepintu baltuoju svogunu, isilydziusiu &ederio sariu bei naminiu majonezo padazu.
Mésq kepame vidutinitkai, nebent pageidausite kitaip.

C - : & _
MELYNOJO SURIO MESAINIS(  ® 10,50
Sviestiné brioche bandelé su griliuje keptu jautienos paplotéli, istirpusiu pelésiniu striu, garZgarste, karamelizuotais
svoginais bei naminiu majonezo padazu. Mésq kepame vidutinigkai, nebent pageidausite kitaip.

UMAMI JAUTIENOS MESAINIS j & ® 10,50

Sultinga skoniy bomba ir garantuotai tavo mégstamiausias mésainis. Virtas naminis jautienos sultinio padazas,
kewpie stiliaus naminis majonezas su krienais, karamelizuoti raudonieji svogunai, jautienos paplotélis, edgrio saris
ir sviestiné brioche bandelé.

VEGETARISKAS MESAINIS (i ® ‘ 10,50
Vegetariskas paplotélis, karamelizuoti alaus svoganai, brioche bandelé, kewpie style majonezas, -

&ederio saris. .

VISTIENOS MESAINIS (& ® A . 10,00

Pergalingo skonio viitienos mésainis, kai norisi lengviau. Traski *Panko” vitiena, slaptasis majonezo pagrindo
naminis padazas, “Iceberg” salota, &ederio siris, marinuoti svoganai ir sviestiné brioche bandelé.

PLESYTOS KIAULIENOS SUMUSTINIS {§ & ® 9,50
Sviestiné brische bandelé paklota masy rikyta plésyta kiauliena, &ederio striu, magiskomis “coleslaw”
salotpmis bei pagardinta naminiu BBQ padazu.

DVIGUBAS MESAINIS SU SURIU 9,50
Amerikos klasika, kuriai aprasymo didelio nereikia. Iki skausmo pazZistamas "double cheeseburger”. Du
mésqs paplotéliai, dvigubai daugiau sario, slaptasis padaZas, sviestiné brioche bandelé

: NORISI RIMCIAU? PRISIDEKITE Joutienos maltinis 3,00 / &ederio saris 1,00 / §oniné 1,00/ papildomai bulvyéiy
1.00 / Padazai: BBQ, Wakami tartar, Chipotle mayo, Pelésinis padazas 1,00
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KARSTO PAVIRSIAUS NUBUCIOTI -

KIAULIENOS SONKAULIAI (4 ® - 12,00

O dabar laikykités: BBQ kiaulienos $onkauliai su “coleslaw” salotomis bei namy gamybos BBQ padazu.
Pasirinkimui: bulvytés, mac&cheese arba i§ proto vedanéios keptos pupelés.

LIPNUS KIAULIENOS SONKAULIAI j & 12,00

Nelegaliai lipsnus “Chinese” stiliaus Sonkauliukai su slaptu ir lengvai astriu kinietisko stiliaus padazu. Naktj praleidzia
marinuodamiesi specialiame marinate, o kitq dienq lepinasi kepimo procediirose. Rimtas konkurentas misy BBQ
gonkauliams. Salia patiekiamos méty “coleslaw” salotos. Pasirinkimui: bulvytés, mac&cheese, namy gamybos pupelés
‘mac&cheese, namy gamybos troskintos pupelés

KIAULIENOS SONINE ' ‘ 11,50

Sildantis ir proto ribose riebus patiekalas. Tobulas $altojo sezono vakarui sukrimsti.
Zemoje temperataroje ruosta ir apkepta Soniné su traskia oda, garstygiy ir grietinélés veloute padazas, saliery
kremas, “polenta” traskuéiai, morky traskuéiai, Zirniy. Tu turi mane paragauti ir iSeiti i§ proto!

PASONIUKAI

STEBUKLINGOS KOPUSTY SALOTOS ® 2,50

Masy ruostos naminés kopusty salotos. Tobulas derinys su BBQ damo persmelktu maistu.

TROSKINTOS PUPELES _ 350
ligq laikq trogkintos bei turtingo skonio kaimisko stiliaus pupelés. '

MAC & CHEESE @ ¥ _ 4,00
Klasikinis makarony bei sario duetas. Sportininky (arba ne) maistas. -

BULVYTES _ : 2,50
Bulvytés apskrudintos iki nelegalaus traskumo. g , _ '

SALDZIOS BULVYTES (BATATAI) 3,00
Saldzios bulvytés apskrudintos iki nelegalaus traskumo, ' i

SVIEZIOS SALOTOS 250
DESERTAI

OBUOLIY PYRAGAS ( & 4,00
Klasikinis obuoliy pyragas, nepakeig¢iama klasika kai norisi pasilepinti. Pctiekiamus su ledais.

BOMBINIS SURIO PYRAGASj § 4,50
Tirpstnntis_sﬁrio pyragas su jvairiais naminiais pagardukais.

LEDAI @ 2,00

leskantiems paprastumo. Pasirinkimui: Avie&iy, pistacijy, obuoliy, juody serbenty, karamelés, Sokolado.




