IKRAI
4

VOLZHENKA SVIEZIOS AUSTRES

Beluga (50 g) 245.00
Russian Oscietra V20 (50 g) 135.00

Gillardeau Nr. 2 (1 vnt./ 6 vnt.)

Siberian Sturgeon V15 (50 g) 135.00 6.00/30.00
La Perle Blanche Nr. 2 (7 vnt./ 6 vnt.)
Raudonieji 4.00/20.00
laukiniy lasisy ikrai 17.00 Cadoret Nr. 2 (1 vnt./ 6 vnt.)
* Patiekiama su sviestu ir skrudinta duonele 3.50/18.00
N o Ve
J S0 \
Jiiry gérybiy sniego piramidé ............ 65.00

(tigrinés krevetés — 2 vnt., argentinietiskos raudonosios krevetés — 2 vnt.,
zaliakriaukles midijos — 4 vnt., $vieZios austrés — 4 vnt., langustinai — 2 vnt.,
didzZiosios tigrinés krevetés — 2 vnt., mélynieji moliuskai, raudonieji ikrai)

3 o 7
UZKANDZIAI

Alyvuogiu asorti (roja picante, rOMaANI) ............cccccoeeeeveeenciiinceiniieniieneeneeeaees 5.00
Diumo gardésis (ritkyty Zuvy rinkinys 2-3 ASM.) ...cccccooeeeveeeiieeiieeiieeee e 12.00
Riikytas lietuviSkas ungurys su pomidorais ir juoda duona .............................. 14.00
Rikytas lietuviSkas ungurys (visa Zuvis, svorio teirautis padavéjo) ........ (100g) 12.00

KREVETES

Tigrinés krevetés gruzdintos tempuroje ...............cccccoeevvvvveeeencnnnnn.n. 12.00
Kreveciy uodegélés ¢esnakiniame sviesto, Zoleliu padaze (7 vnt.) .... 12.00
KaraliSkojo krabo koja (1 vit. ~250 @) ....c.ccooevvveeeiiiiiiieieeeeee, 29.00

3 p 7

* Jei esate alergiskas, informuokite mus.



SALTIEJI PATIEKALAI

Tuno tartare su sojos-balzamiko padazu ir Svieziais obuoliais .......................... 14.00
LaSiSy tartare su Kaparéliais ...................ccooooiiiiiiiiiiieee e 12.00
Silkés kapotinis su kepintomis morkomis ir svogiinais .................ccccccooceenneen. 7.00
Marinuota silkés filé su keptais baravykais ir vySniniais pomidorais ................... 9.00
GraikiSkos salotos su siiriu Feta ir alyvuogémis ... 10.00
Sefo salotos su kepta lasi¥a ir ruginés duonos skrebudiu ............cccocovevvene... 14.00
Cezario salotos su tigrinémis krevetémis ir anciuviais .................................... 14.00

MAZIEJT KARSTIEJI PATIEKALAI

Jiry Sukutés konjako padaze su migdoline morky koSe ir

Pastarnoky traSKuCitl ............ocooeiiiiiiiice e 18.00
Keptos anties kepenélés ant skrebucio su porto vyne mirkytomis razinomis 14.00
Sraigés keptos su ¢esnakiniu sviestu keraminiame inde (6 vnt.) ......................... 9.00
Keptas ozkos siiris Buche su rikyta kriausSe ..................cccccoooieiiiiiiiiiniiciee 12.00
Koldiinai, jdaryti Ziobrio filé, baravyky padaze ................c.occoeviveiniiiniene. 8.00
Keptos stintos su CItrina .............occooviiiiiiiiiiiie e e 8.00

DO \
SRIUBOS
Zuviené 5.00
Trinta lasiSos ir darzoviy sriuba 8.00
Unguriené (tik savaitgaliais) 9.00
Firminé restorano zZuviené ,,Bouillabaisse*
(Zuvy sultinys, skanintas Safranu su pomidorais, tigrinémis krevetémis,
midijomis, menke, lasisa, sterku ir kt. )
2 asm. 31.00
3 asm. 43.00
! 0> 78

* Jei esate alergiskas, informuokite mus.



DO

ZUVIS
RESTORANO KLASIKA

Tuno kepsnys su kalafiory ir baltyju trumy koSe

ir marinuotais vySniniais pomidorais ....................c.ccooiiiiii 28.00
Atlantinio oto filé su bulguro kruopomis ir baravyku padazu .......... 22.00
AStuonkojis keptas Cesnakiniame svieste su bulvytémis,
marinuotu burokéliu ir ,,baby* darzovémis ....................cccoeeerinn. 28.00
Mélynieji moliuskai ¢esnakiniame grietinélés padaze .................... 14.00
(patiekiama su gruzdintomis bulvytémis) (400 g)
3\ o 7
NE ZUVIS
Pieninio ériuko carré su kalafiory ir baltyju trumy koSe ir
marinuotais vySniniais pomidorais ....................ccoooiiiiii 29.00
Grill darZovés su keptu ozkos siiriu Buche ....................cooooiiiiiiinii, 12.00
VAIKAMS
Lydekos kukulaiciai su bulviu KoSe .................cooooiiiiiiiiii e 9.00
Vistienos juostelés tempura teSloje su gruzdintomis bulvytémis ir
POMIAOIY PAAAZU .......oooeiiiiiiiiii ettt et e e eetee e 9.00
Gruzdintos bulvytés su pomidory padazu .................cccoooeviiiiiiiiiniiieee e 5.00
Y, -0 4

DESERTALI RESTORANO .

| | GAMYBOS
Karamelizuotas obuoliy pyragas LE DAI

su ledais 7.00

Sokoladinis fondantas

Avie€iy / Juoduju serbenty /
Mélyniu / Ozkos pieno siirio

1 rutuliukas — 3.00

‘ ) 2 rutulivkai — 5.50
Créme Brulée 6.00 3 rutulivkai —7.00

su spanguoliy ledais 6.00

Varskés pyragas
su trintomis braskémis 6.00

\ s

* Jei esate alergiskas, informuokite mus.
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