INDI

FUSION "KITCHEN-RESTAURANT

tobular tridishas. ..

i
UZKANDZIAI @L) SRIUBOS @
S

HPAKORA - tradicinis indiZkas uikandis. (] [,EA‘S][J IR SP]NATU - maislinga indigka
AvinZirniy miltuose U}!kl‘l"ti kgsneliai, Pmit‘ki“mi @ sriuba, ]{lll'iujt: dominuoja viena popllliur‘iullsl‘u
su miisy i._-_'-um‘vhos }:aduiui::. Pasirinkite su: Indijos virtuvéje kruopy — lesiai, kartu su
Svogilinais 5 EUR dvieZiais Spinatais ir prieskoniais. 5,56 EUR
Ivairiomis darzovémis 5,6 EUR
Brokoliais 5,6 EUR
Krevetémis 8 EUR :i) TOM KI!A - pi.\'llJ .r\'/.ijujr:. pupl;lusi §\‘L'||ﬁ
kokosiné sriuba su vitiena, citrinzole, juodyjy
SAMOSOS (3 vot.)- tradiciniai indigki pupeliy spaghetti, brokoliais, karalizkomis
||‘i|{am|)iai p_\'ragéliai su pa:;il‘inklu jslaru. Indijoje krevetémis bei 3".“4’355 (didele porcija). 7,5 EUR

samosy varianty yra begalybé. Mes Jums siilome:  Jums pageidaujant galime pagamintide .
G Keralos regiono samosos
su bulviy ir Zieniy jdara 56 EUR
Su vitiena 6 EUR ¥ TOMATO LENTIL SHORBA - silpnai aftroka,
suildanti pomidory ir lggiy sriuba. 5,5 EUR
*PARMEZANO ZIEDAI - svogiing Ziedai,

apkepti tegloje, pagardinti parmezanu. 5,5 EUR

HDOSA (2 vnt.)- traskiis ploni blyneliai, pagardinti

@sviestu, lvg improvizacija tarp lietiniy blyny ir crepe.
p-’llil—'kiﬂl“n.‘i su kukn.ﬁq ir }mmidm-q Catniais ln:i
specialiu ,sambar” padazu. 7 EUR

o 3

Restoranas INDI — tai nuoirdus, spalvingas ir modernus kulinarinis
prl:l-jekt.‘ts. kl.'lri:lme Sllsiliej'd tr;tdil_‘inés lndiios il‘ EUTDPUS Vil‘l‘l.l\’és.
Gaminame maista, kurj be galo mégstame patys. Siilome mégautis

Ispidingais skoniais, burnoje tirpstan&iomis masalomis ir meile maistui,
kuri gimé fimtametes kulinarijos tradicijas turindiame Keralos regione,
pietvakariy Indijoje. Profesionalas Sefai Jusy lekitéje pateiks savo
meistriskumo pavyzd#ius. Na, o Jums belicka tiesiog atsipalaiduoti ir
mégﬂuriﬁ nuﬂsrﬂbiu mﬂistu.

Skanaus!
"l"p 2
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| o - vegetaridkas | | G - veganitkas | | ® - be gliuteno |

Patiekalai patiekiami pagal originalius receptus. Jei norite keisti patiekalo aftrumg — praneikite padavéjui.
Del alergeny ir maisto netoleravimo teirautis padavéjo.



INDI

FUSION "KITCHEN"RESTAURANT
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UZKANDZIAI

W INDI CHAAT

Indijoje populiarus uikandis - prieskoniuoti bulviy kasneliai su tragkudiais, granaty

séklomis ir padazu. 7 EUR
GE®E HUMMUS

Miisy ypatingasis humusas su kepintu kuminu, patickiamas su darfoviy juostelemis. 5 EUR

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

¥ POTATO PANEER KOFTHA

& _ i & i BT : . e e

Svelniis bulviy ir panyro kukuliukai tir$tame kario padaze. Misy naminis indigkas

panyras puikiai sutaria su liertuvitkomis bulvytémis, sukurdami minkstuéius, skonio
receptorius glostandius kukulinkus. 7,6 EUR

W@ MUSHROOM BROCCOLI PEPPER FRY
Pipirinis gryvby ir brokoliy karis su zolelemis. Truputis juodyjy pipiry ir glostanti ugnis

pa(leda atsiskleisti turtingais skoniais pasizymintiems gl‘_\-’hukams. Lyvg ig dangaus nukrenta
brokolis, kuris, ka.ip pasil‘odu. Sla puikiuusiai tinka. S EUR

@@ BRINGAL TOMATO BROCCOLI ROAST

Vegetarigka baklazany, pomidory ir brokoliy masala. Pomidoro riigteles draugyste su
brokoliy gaivumu apjungia viskg j save sugerti mégstantis baklazanas. Derinj sustiprina
atviros ugnies kaitra ir indigki prieskoniai. 7,5 EUR

| W -vegetarizkas | | €9 - veganifkas | | @ - be gliuteno |

Patiekalai patiekiami pagal originalius receptus. Jei norite keisti patiekalo aftrumg — pranedkite padavéjui.
Deél alergeny ir maisto netoleravimo teirautis padavéjo.



N
PAGRINDINIAI PATIEKALAI &>

@BUTTER MASALA - populiarusis "raudonasis” karis. Pagrindinis ingredientas (pasirinkite i3
sgrafo), pagardintas indifkuose prieskonivose, patrogkintas kreminiame padaZe, kuriame
dominuoja pomidorai kartu su sviestu ir anakard#iais. Pasirinkite su:

Vistiena ("butter chicken™) S EUR
o Misy gamybos panyru 7.5 EUR
W [vairiomis darZovémis 7.5 EUR
Zuvimi (fvieFia afrikinio famo-plégiko file) 10,6 EUR
Karalitkomis krevetemis 11 EUR

®KADAI - tradicinis Siaures Indijos karis tirstame pomidory ir nesmulkinty prieskoniy padaze
su kapotais svogiinais bei zolelemis. Pasirinkite su:

Karalithomis krevetémis 11,56 EUR

Vidtiena 9,5 EUR
o Miisy gamybos panyru 8,5 EUR
o [vairiomis darzovémis 7.5 EUR

®TIKKA MASALA — garsusis “oranZinis” Indijos karis. Pagrindinis ingredientas (pasirinkite i3
sgrafo) pagardintas inditkuose prieskoniuose, apkeptas kreminiame pomidory ir svogiing padaze.
Panagus ] Butter masala, tadiau labiau |)ricskuninguﬁ ir tirftesnis. Pasirinkite su:

Karalitkomis krevetemis 11,5 EUR

Vistiena 9,6 EUR
o Misy gamybos panyru 8,6 EUR

Zuvimi (¥vie#ia afrikinio famo-plésiko file) 11 EUR

® PALAK ~ tradicine “zalioji” masala. Kreminés konsistencijos £pinaty padazas daznai derinamas
su vegetaritku pagrindiniu ingredientu. Jums pageidaujant, galime pagaminti . Pasirinkite su:

o Misy gamybos panyru (“palak paneer”) 7.5 EUR

& [vairiomis darZovémis 7.5 EUR
Karalitkomis krevetémis 11 EUR
Vigtiena 8 EUR

@ MANGU KARIS - egzotitkas Keralos regiono karis, kuriame pagrindinis ingredientas
susidraugauja su SvieZiais mangais, suformuodami tiesiog kerint) aromaty ir skonj. Pasirinkite su:
Zuvimi (SvieZia alrikinio famo plegiko filé) 11 EUR

Karalitkomis krevetémis 12 EUR

@ CHEMMEEN ROAST - sodrus giliomis #vejybos tradicijomis garse

karis, igsiskiviantis karalitky krevediy gausa. Sios jiros gérvhés atviroje ugnyje trofkinamos

janéio Keralos regiono

“stir fry” su svogiinais, Cesnaku, Zolelémis bei prieskoniais. 12 EUR

® KARALISKY KREVECIY MOLEE — dar vienas i¢skirtinai “keralietigkas” karis. Svelnus lyg

silkas, su dubenéliu ryZiy tiesiog tobulas. 11,6 EUR

® DAL - “geltonoji” lefiy masala. Lediai, apkepti su fesnaku, svogiinais, pomidorais bei jvairiais
prieskoniais. Jums pageidaujant galime pagaminti . Pasirinkite su:

Vistiena 7.6 EUR
Be priedy 7 EUR
9
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| ¥ - vegetaritkas | I €@ - veganiskas | | @ - be gliuteno |

Patiekalai patiekiami pagal originalius receptus. Jei norite keisti patiekalo aftrumg — praneikite padavéjui.
Deél alergeny ir maisto netoleravimo teirautis padavéjo.



@METHI CHICKEN - pakepinti vistienos gabaléliai kreminiame kokosy pieno padaZe su vaistine
(i}l‘ug{:.. \'risié kl_ln.u 5{l§i|(|anlis Iiuli:.‘.k;llus I'I'Ig'.‘s’.‘il;l[lllll,:l'll.\i I{urj_ 10 ],UR

@BIRYANI - Indijoje kilgs ir po visg piety Azijg idplites ry#iy patickalas, egzotitkas lictuvigko plove”
puslu‘nliﬁ i¥ kito kontinento. Pugr'lndin'ts ingr«:t“l.‘:ntas ;Iulicl’.i:l:ll;ls S].n.'("luliu recepiu paruoiiuose
basmati ryZiuese su padazu ir .papad” tragkuéiv. Galite rinktis su:

Viitiena 9,6 EUR
Krevetémis 11,56 EUR

@BUDDHA BOWL - pirmieji Kaune Jums siiilome sotaus augalinio maisto karaliy. Buddha bowl

wra jvairiy $vie#iy darzoviy dubuo su boliv

émis balandomis ir misy gamybos padaizu. Maistingas,
naudingy medZiagy kupinas ir natiiraliai tobulas, Pasirinkite su:

G Be priedy 7 EUR

W Su miisy gamybos panyru 9EUR
Su vistiena 9 EUR
Su karalitkomis krevetémis 11 EUR

INDI BURGERIS - miisy firminis “fusion” virtuveés ifsifokélis. Indizko stiliaus naminis
vidtienos mésainis su kiaufiniu ir foninés juostele, "BRIOCHE" bandeléje, patickiamas su
skrudintais batatais. 8,6 EUR

&2} DUONELES, PRIEDAI @

& INDISKOS DUONELES - autentiskos, kepamos ant specialios inditkos krosnelés:

Malabari paratha (daugiaslucksné) FEUR

Malabari paratha su svogiing, kiauginiu 3.5 EUR

Malabari paratha su &esnaku 3,5 EUR

Phulka (vientisa sviestiné duonelé) 3,6 EUR

Aloo paratha (vientisa sviestiné duonelé su bulviniu jdaru) 36 EUR
& @ DOSA- traskus ploni blyneliai, pagardinti sviestu, be priedy. 3.5 EUR
@ RYZIAL % SALOTOS:

Citrininiai 3 EUR Mango ir jvairiy darzoviy 4 EUR
Kokosiniai 3 EUR Selo salotos 3 EUR

Su Epinatais FEUR
DESERTAI %

Paprasti 2,56 EUR
@& JALEBI - saldis, kepti cukriniai legiy milty pyragéliai, atvésinti cukraus sirupe, panagiis

deserty “skruzdélynas”. Tradicinis indigkas desertas. 5 EUR
@ KARAMELIZUOTI BANANAI su miisy gamybos ledais. 5 EUR

@ MUSY GAMYBOS LEDAI (mangy, bragkiy, morky ir anakardziy) 5 EUR

| & -vegetaritkas | I (9 - veganigkas | I @ - be gliuteno |

Patickalai patiekiami pagal originalius receptus. Jei norite keisti patickalo aftrumg — praneskite padavéjui.
Dél alergeny ir maisto netoleravimo teirautis padavéjo.



MUSU GERIMAI

MASALA TEA - indigka arbata.

MASALA TEA DVIEMS

sl

2]
=]

3.5 EUR

5 EUR

LASSI - gaivus indigkas vaisinis kekteilis:

l\hllgq
Brazkiy
Banany ir migdoly

KARSTI GERIMAI

Arbata (juodafjazminy/zalia/vaising)

Arbata (arbatinukas dviems)
Espresso

Juoda kava

Juoda kava su pienu

Latte/ Cappuccino

Kava su aviZy pienu

Salta kava

Airitka kava

Medus

Citrinos griezinélis

4.5 EUR
4,56 EUR
5 EUR

i

2EUR
3.5 EUR
L5 EUR
2 EUR
2,6 EUR
3EUR
4 EUR
3.5 EUR
4 EUR
1 EUR
0,5 EUR

GAIVIEJI GERIMAI @ﬂ

C}(u‘u—:'nla, S!)I'ill:, Fanta 0,251
Coca-cola original 0,51

Neptiinas (gazuotas) 0,33 |
Neptiinas (negazuotas) 0,33 |

Gira V.E Imperial 0,43 |

Cappy sultys (multiv. /apels.) 0,251
Stalo vanduo su citrina ir apelsinu 1]
Amber kambu¢a 0,33 1

1.8 EUR
2.8 EUR
1.7 EUR
1.7 EUR
2,8 EUR
2 EUR

1.8 EUR
4 EUR

ALKOHOLINIAI GERIMAI

VYNAS

B&G Sauvignon Blane Reserve, Pranciizija

Baltas, sausas, 150ml/ 750ml 7 EUR/ 25 EUR
B&G Merlot Reserve, Pranciizija

Raudonas, sausas, 150ml / 750m] 7 EUR /25 EUR
Johann Brunner Riesling Rheinhessen, Vokietija

Baltas, p. sausas, 150ml / 750ml 6 EUR/ 20 EUR
PUTOJANTIS VYNAS
Zonin Prosecco Cuvee 750ml (but.) 18 EUR
Zonin Prosecco Cuvee 200 ml (but.) 7 EUR
Louis Perdrier Briutas 200 ml (but.) 6,6 EUR
Louis Perdrier Demi-See 200 ml (but.) 6,5 EUR
STIPRIEJI GERIMAI

Airigkas viskis Bushmills Original 40ml 3,2 EUR

Brendis Stock 84 Original 40 ml 3.5 EUR
Degtiné Smirnoff 40 ml JEUR

ALUS IR SIDRAS

Volfas Eng. Rinktinis (5,2%) 0,28 | JEUR
Vollas Eng. Rinktinis (5,2%) 0,568 | 3.6 EUR

Genys Kalifornikacija (5%) 0,331 356 EUR
Genys Baltas melas (4,2%) 0,33 ] 3.5 EUR
Genys Tamus mizkas (5,5%) 0,33 | 36 EUR
Sidras (5%) 0,33 | 4 EUR

Nealk. Vollas Engelman alus 0,568 | 28 EUR

MGSIJ KOKTEILIAI

=

PINK GIN TONIC 8 EUR
MOSCOW MULE 8 EUR
INDI SPECIAL {BRAVE BULL) 8 EUR
OLD FASHIONED 4 8 EUR
FLAMINGO ) e S EUR
SPRITZ p 8 EUR
GROG i 8 EUR
S
L q'l-
0

Deél alergeny ir maiste netoleravimo teirautis padavéjo.



