LENGVAI PRADZIAI

Tuno tartaras
Geltonpelekis tunas | wakami dumbliai ir ju traSkuciai | braskés
juodieji masago ikrai

Traskus tuno tataki
Tradkus ryZiy paplotélis | apdegintas tunas | citriny gelis

Keptos karaliskos sukutées
Karalifkos Sukutés | sviestinio molidgo tyré | degintas Salavijy sviestas
juodieji Sibiro Erskeéto ikrai

Danielio karpacio
Danielio iSpjova | skrudinti kaparéliai | parmigiano reggiano
skrudintos bulves | SvieZi trumai

Jautienos tartaras
Brandintos jautienos iSpjova | traskus Salotinis svoglnas | SvieZi trumai
kiauginiy tryniai

Karamelizuota rope su ciogos kapotiniu
Ropea | ¢ioga burckéliai | saulégraZu daigai | rabarbarai

Buratos salotos

Buivoliy pieno burata | pomidory asorti | naminis pesto | bragkes
brandintas Modenos balzamikas

Anakardziy sriuba
Ziediniai koplstai | anakardZiai | cinamonas | kadagys

Krevetes zoleliy padaze
Keptos tigrines krevetes | Spinatai | vySninial pomidorai | namine duona

22€

21€

21€

19€

18€

17€

16€

15€

15€




SOTUSIS MOMENTAS

Wagyu jautienos kepsnys 110 €
A5 japoniskos Wagyu jautienos antrekotas | smidrai | kepta bulvé su Eenaky laidkais
gviezi trumai | éimi Siuri padazas

Lietuviskos elnienos kepsnys 40€
Lietuviskos elnienos nugaring | jaunos bulvés | saliery tyré | gervuoges
porto vyno dami glaze padaZas

Jautienos kepsnys 38 €
Brandintos jautienos iSpjova | sviestinis moliigas | bulviy gratinas | $viezi trumai
demi glaze padazas

Antienos krutinele 33€
Antienos krutinéle | sviestinis moliigas | vySnios | parmeggiano

Avienos sonkauliukai J3€
Kepti avienos Sonkauliukai | bulviy piure su trumais | skrudintos morkos
cimi €iun padaZas

Astuonkojo ciuptuvas 30€
Keptas astuonkojis | jaunos bulvytes | vyéniniai pomidoriukai | Nduja
olandifkas padaFas

Laukine lasisa 30€
Islandidkos laukines |asisos file | Zimeliy ir mety kremas

sezoninés grilintos darZovés

Linguine su trumais 23€
Linguine makaronai | $viezds trumai | parmigiano — reggiano sdris

Gnocchi 21€

Klasikiniai gnocchi | pesto padaZas | parmigiano — reggiano siris




SALDZIOJI AKIMIRKA

Passion in Paris
Morenginis sausainis | pasiflory ir mangy putésiai

Primabalerina
Morengai | mascarpones surio kremas | SvieZios uogos

Netiketa palaima
Balto Sokolado putésiai | migdolinis sausainis | citriny gelis

Sokoladiné nuodemé
Sokoladinis pyragaitis | vyne virtos slyvos | morengai

Champagne o'clock!
Serbetas patiekiamas su Copenhagen sparkling tea arba S8ampanu

Karamelinés spurgytés su apelsiny cukrumi

PineWood naminiai ledai (teiraukites padavejo)

13€

13€

12€

12€

11€




DEGUSTACINIS MENIU

Terra degustacinis meniu
Amuse bouche | Danieliaus karpatio | Naminiai gnocchi
Lietuvidkos elniencs kepsnys | Netiketa palaima | Petit Fours

Aqua degustacinis meniu
Amuse bouche | Tuno kapotinis | Keptos Sukutés | Lauking karaliska lasiza
Passion in Paris | Petit Fours

Vyno derinys degustaciniam meniu
4 vynai puikiai derantys prie pasirinkto degustaginio meniu patiekaly
Patiekiami kartu su somelje istorijomis ir denniy prstatymais

Degustacinis siiriy rinkinys dviems
4 skirtingi sdriai pateikiami nuo sdriy stalo kartu su dZemais, duonelemis
Keletas midsy somelje priderinty vyny

90€

85€

B0€

50€




