OUDINI

FIRE GRILL & DARTS

"MENIU

(Be kauliuky), marinuotos masy nuosavu (jau pagarséjusiu)
badu - su medumi, ¢esnakéliu ir Zolelémis.

Humusas ,CARLITO’S WAY* 7

Avinzirniy ir sezamy tryné: aksomiskai Svelni bei naminiskai
nuosirdi. Atkeliauja su Svieziomis darzoviy skiedromis.

Sparaginés pupelés “PINONELLA”

Uzkeptos su sdriu ir kedro rieSutais, su trupuciu tarkuoto
muskato. Nuostabus uzkandukas.

Krevetés ,NAUTICO“

Krevetés labai karstai pacirskintos alyvuogiy aliejuje, su
Cesnakais, trupuciu Sviezio pipiro ir Slakeliu balto vyno.

Krevetés ,ARMADA*

Uzkeptos su Sonine (!), pievagrybiais, trupuciu ¢esnako,
sOriu ir grietinéle. Jsptdingas bei tvirtas patiekalas -
kaip Ispanijos Armada :) Démesio: sotu.

An¢iuviai ,SANTA CRUZ"

Mazi ir traskus. Tik vos, vos apvolioti tesloje ir gerai
pacirdkinti. Salia: naminis majonezas su jsuktomis
Svieziomis métomis.

Kroketai ,MADRILENOS"

Su viduje jsuktais chorizo deSros gabaliukais. Prie Sviesaus

alucio - puikiai; prie lengvo vynelio - ypac; prie gero
gyvenimeélio - nuolat.

Jautienos tartaras ,TARTARO"

(Smulkiai kapotos, zalios jautienos, grieztai ne maltos
ATSAKINGAS pasirodymas: su 13 ingredienty ir jmaiSytu
putpelés kiauSinuku. Kas isdrjsta, tas neklysta. Labai tinka su
Saltos-baltos taurele arba prie RIMTOS tekilikés. Bet
labiausiai - kaip jums norisi.

7,-

10,-

14,-

10,-

17,-

8,-
Kepta lietuviska duona su ¢esnaku, kokia ispanams ir
nesisapnavo... Su daaaaug sdrio ir naminio kremo.

13,-

Saziningai, nuosirdziai ir gausiai: pabarstyta pico de gallo
salotomis. Atkeliauja su grietinés ir sirio padazu crema
con queso bei masy naminiu ,guac’'u” $alia. Atlaikykit.

Nachos ,,CERDO*

Saziningai, nuosirdziai ir gausiai: pagarbinta paslapcia
marinuoto kiaulienos kumpio riekelémis ir ¢ederio
magija. Atkeliauja su grietinés ir sQrio padazu crema con
queso $alia. Bomba!

Viséiuky sparneliai ,ABUELA® 11
Jaukiai-gaiviai-astroki: kepti krosnyje - jokiy ,fritidriniy”! 4
Glazlra pasirinkti: teriyaki / BBQ / Buffalo

Kalakutienos gabaliukai ,,CREPITAR”

Skands, lengvai traskis, apdailinti auksine plutele.
Viduje jie minksti ir sultingi. Atkeliauja su mangy padazu

15,-

11,-

Sariy leksté ,DUQUE* (¥
Kiety sdriy trijulé su svoglny dZzemu ir vynuogémis
(patiekiama su Ciabata). Labiausiai : prie vyno ir tarp 2-3
draugy.

18,-

Mésos léksté ,,PRINCESA”

Keturiy mésyciy pinceseés lékstuté su alyvuogémis
(patiekiama su Ciabata). Labiausiai : prie vyno ir tarp 2-3
draugu.

Gruzdintos bulvytés ,,FRITATA” (@)
Klasika ;) Patiekiamos su masy ruostu naminiu pomidory
padazu. Pirstus apsilaizysit!

Camembert siris ,,FUNDIDO”

Karstas, tasus, pilnas skonio ir ieékanis draugy su misy
virtu svoginy dzemu. Keptas krosnyje, galima dalintis.

18,-

5,-

13,-

Jaunos bulvés ,MEJORAS" 9,-

Su chorizo desra: bulvelés apvirtos ir po to apkeptos su
astriukais, trupuciu ¢esnako, Svieziu rozmarinu, su dar
Siuo-bei-tuo. Ir sotu, ir kvapnu. Rimtas reikalas.




NENUOBODZIOS SRIUBOS

~-ROJO DEL MAR” ﬂ 12,-

TirStai raudona jaros gérybiy gérybé, iSburta su
pomidory tryne, rimtais prieskoniais, jtikinamu
astrumeéliu ir - savaime - skaniais jary gyventojais.
Toks beveik pats sau pagrindinis patiekalas gaunasi.
O jau kaip sveikatg pataiso...

.CARPE DIEM* 5,-

Cia taip vadinama ,dienos sriuba“, bet mes tikrai
stengiames, kad baty dél ko ,skinti dieng".(Kaip
jums Siandien???)

,SALTIBARSCIAI 6,-

(Tik Siltojo sezono metu!) K3 Cia daug aiskinti - puikds,
naminiai, tirsti ,Saltiakai“. Su bulvelémis 3alia, kaip ir
pridera.

»TEMPORADA" 6,-

Sezoniné sriuba. Galvota iSgalvota ir kas sezong vis
nauja, kad Jums nebdty nuobodu.

"DOSNIOS SALOTOS

~KLASIKA" 14,-

Buivolés pieno burrata sdris, Sviezias bazilikas,
vySniniai pomidorai, naminis pesto padazas, tyras
alyvuogiy aliejus.

FORTUNA" 16,-

Anties kratinelés pjausneliai, daug graziy zalésiy,
Sviezio raudonojo greipfruto ,mésa“. Tikras lobis.

~CEZARIO" 13,-/16,-
Klasika - ne kitaip. Priedai pagal skonj: su vistiena,
su krevediy ieSmeliu.

~SALZON" 16,-

Shdytos lasisos juostelés, daug Svieziy lapeliy,
kaparélio akcentai ir viskg subalansuoja medaus,
alyvuogiy aliejaus ir zaliyjy citriny trio.

GALINGI MESAINIAI

»KING-KONGAS* 15,-

Su brandinta jautiena: daug darzoviy Sviezienos,
nuosSirdus romesco padazas ir dar keli skanuméliai.
Raumeningas, bet Zavingas.

~X-MENAS* 17,-

Superherojus tavo lékstéje! Sultingas brandintos
jautienos maltinis, traskus bekonas, tirpstantis sdris...
Svoguny traskudiai ir supergalingas padazas - visa
tai jspldingoje bandeléje.

»CEZARIO" 13,-

Cezario vistienos burgeris - tai ne tik maistas, tai
nuotykis, kur kiekvienas kasnis kviecia pasinerti
skoniy jara.

~,GODZILA® 13,-

Su vistiena: plésyta, apkepta, su masy Sviezutéliu
guacamole, raudono svogano sidleliais ir dar keliais
dziugesiukais. 13 iSvaizdos gal ir baisokas, bet viduje
- labai mielas ir atominis.

,MEGA CHEE'ZAS* ({)

Traski mocarela, saldds karamelizuoti svoganai ir
Svelnus spanguoliy dZzemas - Sis burgeris tave
nustebins skonio harmonija, kurioje susitinka strumas,
saldumas ir lengva rugstelé. Tikra sdrio mylétojy
svajone.

15,-

Meésainiai patiekiami tradiciskai - su “friskémis” ir
misy ruostu, naminiu pomidory padazu.

TAKOS "BANDIDOS”

LCARNE" (JAUTIENA) _/7 10.-

Prabangiai, gaiviai, mielai, elegantiskai. Kumpis
marinuotas paslapcia. Viskas pabarstyta Svieziomis
pico de gallo salotomis su Sviezia lapine kalendra.
Patiekta su crema con queso (grietinés ir sdrio
padazu)

,GAMBA* (KREVETES)

Jaros gérybiy fiesta tavo lekstéje! Sie tacos
uzpildyti sultingomis, marinuotomis krevetémis,
kurios tarsi Soka savo kelione per astrius ir Sviezius
skonius.

,POLO" (VISTIENA) 0 10,-
Paciuozusiai, aromatingai, viva-la-fiesta (iSkai).

Vista pléSyta, apkepta su rimtais prieskoniais, o

masy ,guac’as” daromas - kasdien. Padabinta
marinuotais raudonaisiais svoginais bei Sviezia

lapine kalendra.

10,-

.CERDO" (KIAULIENA) 10,-

Kiaulienos mésyté su rimtais prieskoniais, uzmesta
ant zarijy, tada Létai létai virta supléSyta ir sumaisyta
su iSraiSkingu BBQ. Viskas pateikta su naminémis
kopusty salotomis, ridikeéliais ir svoglny laiskais

Takus ruosiame su kvietiniy milty paplotéliais
(ne kukuriizy) ir patiekiame minkstus (ne traskius)




SIU NAMU SIELA - GRILIS o
el

—, Dél steak’y pjovimo ir mésos ruoSimo savasties kaina nurodyta 100-ui gramy gryno porcijos svorio prie$ kepant.

Batinai klauskite masy personalo, KOKIUS gabalus Chef’as turi Siandien (blina, kad svyruojam tarp 150 g ir 350 g...)
Jeigu mums nieko nesakysite, tai visg jautieng kepsime j gerokai raudonesne puse (,medium rare®)

Prasome pasirinkti priedus i§ misy nuosirdaus saraso, nes VISI griliaus patiekalai atkeliauja ,nuogi“ - kaip gamta sutvéreé...

Jautienos steak’as: ,HANGER"

Plona, daili papilves vidaus meésyte - liekna, bet labai
»jautieniskai“ skoninga. Netradicinis, bet madingas

11,-/100¢

Jautienos desrelés ,TOREADOR* 14, -

Nuostabiai skoningos ir TIKROS. Tamsios, tvirtos, bet purios.

gabaliukas. Ciorizo desrelés ,PORCAMOR" 12-
Jautienos steak’as: ,.BLACK ANGUS RIB EYE®  13,-/100¢g Ryskios, israiskingos ir SULTINGOS!
Puikus ir sultingas pasirinkimas - lietuviSkai vadinamas
»antrekotu®, bet mes nesivarginame: ,ribajus” ir yra Pusé vié¢iuko .PARA CALMA“ 17,-
ribajus” ) ”
Marinuota laselyje medaus, birsnelyje Svieziy citrinzoliy,
Jautienos steak’as: ,BLACK ANGUS STRIPLOIN ¢4. /100g $Y trupuciu mango... Labai sultingas ir kvapnus, dalinai
PRIME" ’ iSkaulintas.
Visiska grill klasika - nugariné, kokia ir turi bati! Anéiuko kritinélé ,PATO HONESTO® 19,-
Marmuriskas grozis, maitintas tik zalia Zole. Tikrai L . . . .
jsimintinas kasnis. Mmkstq, s;gltmga,_su trupuciu prle_skory_q.‘ Kep_ame rausvai,
ir tuo didziuojamés. Tiesiog mielai, saziningai... antiska

Erienos Eiopsai 22 .
Erienos ciopsai Visa zuvis dorada ,AMOR DE PESCADOR 19,-
Jau patys kalba uz save. Nuostabi, Svelni mésyté pagauta dar P TR o .

S - 3 L yta keliais citrinos griezinéliais, Sviezio pankolio
griliaus magijos. Dziaugsmas sielai. riekelémis ir ba%ilikp lapeliais. IS iSorés traski, iS vidaus
Sonkauliai ,BANDERA PIRATA* 17,-  Prabangi. Tikra zvejo meile. )
Absoliu¢iai RIMTAS masy ,tdzas rgnlgovéje“. DidZiuojames, LasiSos kepsnys ,,BAILA DEL MAR 17,-
rdpinamés ir to neslepiame. Skonis kiekvienam savas- tai Kaip ir kiekvienuose namuose - klasika. Kepam taip, kad
renkames: V|Sk|0‘k|.evq sSirupo BBQ arba Buffalo glazura. kiekvienas kasnis butu tikras Skoniq SprogimaS.
Kiaulienos sprandinés $aslykas ,PORCAVIDA® 14,-  Astuonkojis ,,PULPO SICILIANO® 25
Tai tikra skoniy flesta! 'Mésos_E_ab.aléliai marinuoti specialiu Ilga, graksti ir autentiska koja (na, gerai - Ciuptuvas),
prieskoniy misiniu, kuris suteikia jam nepakartojama skonj. papuosta saloty ir padazo daugiaspalve. Labai stengiamés,

.. . . Cw kad baty puru, kvapnu ir tikrai sauléta.
Vistienos Slauneliy ieSmelis "POLO CADERA” 13,-
Vistienos mesyte... Nuglaistyta musy Teriyaki malonumu...Tiesiog MIDLOS ,MEJILLONES" (0,5KG) 17,-
vistiena, kuri zino, kaip bati skaniai! e Balto vyno ir grietinélés klasika,

ves . “ ” e “Bloody Mary” stiliaus,
Vistienos filé kepsnys "SOLOMO 13,- e Suguldytos Svelniai aStriuose Nduja pataluose. ﬂ
Kai norite kazko paprasto, bet nepaprastai skanaus. Sultinga
vistienos filé, kruop3ciai kepta, kad baty minksta ir sultinga Patiekiama su iabata.
viduje.

NUOSIRDUS PRIEDAI 2,- MUSY NAMINIAI AUTENTISKI PADAZAI 1,5,-

Ant grilio keptos darzovés (vos, vos pakutentos masy slaptais HMM™
prieskoniais)

Gruzdintos bulvytés ,friskes*

Virtos ir krosnyje diomiskai-¢esnakiSkai apkeptos jaunos bulvytés
,su Svarkeliu®

Ryziai, nepaprasti, o brinkinti, pagardinti sviestu ir Zolelémis (aukstas
pilotazas..:)

Krosnyje diimiskai ir sviesto pataluose apkeptos kukuriizy burbuolés

Sefo marinuotos darzoveés (3iy tiesiog reikéty paragauti...)

Naminés kopiisty salotos ,Koleslovas®

Kepta bulviy kosé, kreminé ir labai gardi.

Svieziy darzoviy salotos, perlietos trupu¢iu klasikinio, naminio :i_MA;NGE inti e ir sald L
vinaigrette (.vinegret") pada%o irStas turintis savyje ir saldumo ir gaivos.
~GARLIC*

Ir tuo viskas pasakyta !!!

,CHIMICHURRI* _
Pagarseéjusiai klasikinis, gaiviai astrokas, labai SvieZias, zoliskas ir
nuostabiai tinkantis prie... VISKO (net Zuvies). Uzburiantis.

~CHIPOTLE MAYO* ﬂ
Tokia diminé, astroka, ryskiai raudona pipiriné magija, kurios Siluma ir
Svelnumas susilieja j nepamirstama skonio audra.

»MAGIC MUSHROOMS*
Svelnus, bet aktyvus baravyky ir pievagrybiy duetas, palaimintas
Sauksteliu garstyciy, Slakeliu balto vyno ir pliurpsneliu grietinélés.
TirStai elegantiskas.

»MISKO BROLIY“

Su rakytomis (!) spanguolémis, ¢iurksle raudono vyno, kadagio
uogomis, ¢esnaku ir rozmarinu. Maloniai intensyvus.
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‘MUSU DESERTAI

,CHURROS CON CARAMELO" 8-

Keptos purios teélosv,,virveliq“ raizginiai, papuosti baltu sniegu. (Ei, Cia tik cukrus!
Pazidrekit j kaina...) Salia — nuostabiai lipnus ir truputélj stdytas, Siltas skystos
karamelés padazas. Linksmai.

,TARTA DE QUESO* . g
)
Dar Zinomas kaip ,degintas” Ispanijos Basky regiono ¢yzkeikas: labai purios
tekstdros, be teslos pagrindo, nuostabiai kreminis ir iSraiskingas.
~HELADO VANILA®
/.-
Mielos LABAI GERY vaniliniy ledy bombikés, palaimintos skysto Sokolado arba ’
sdrios karamelés pavarvinimais ir Svieziy mety lietuCiu. Elegantiskai.
~-TARTA DE MANZANA CASERA"
Sis grill Houdini obuoliy pyragas ne tik dZiugina vaikyste primenanc¢iu skoniu, bet 8,-
ir sukuria jaukia atmosfera. Patiekiamas karstai ... su $alta ... ledy bombike, jis
tikrai nepaliks abejingy!
»TARTA DE CEZERA CASERA “
Trupininis grill Houdini vySniy pyragas, su tobula riigstele ir traSkiomis anakardziy 9,-

puselémis. Patiekamas karstai ... su Salta... ledy bombike, puikus pasirinkimas.

"BRANCH’0O MENIU

Vi, VII 12-15 val

BENEDIKTAS SU LASISA

Benedikto kiauSiniai ant sviestinés bandelés. Patiekiama su gvakamole,
stdyta lasisa ir rukola, gardinama specialiu sdrio padazu.

CIORIZO TOAST’AS

Duonelés rieke, trinti avokadai, vySniniai pomidorai, kepta Ciorizo desrelé,
putpeliy kiauSiniai, mikroZzalumynai

AVOKADO TOAST’AS

Duonelés rieké, trinti avokadai, vysniniai pomidorai, ridikéliy griezinéliai,
ozky siris, mikrozalumynai

BLYNAI SU UOGOMIS

AmerikietiSki blyneliai kepti griliuje, kaip priklauso HOUDINI, su uogomis ir
vanilinias ledais.

SAKSUKA

Pomidorinis padazas su visias pagardais, trimis laimingais kiauSiniais, viskas
pagardinta fetos trupiniais ir zolelémis

PRIEDAI: R
Sudyta lasisa 2,- Keptas kiauSinis 1,5,- Kepti Ciorizo deSrelés gabaliukai 2,- [
+37068956666
"HOUDINI
“HOUDINLVILNIUS L %

TINKA §VELNIAI ASTRU ‘ASTRU
A.VIENUOLIO G. 4, VILNIUS VEGETARAMS
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