MENIU




|]SPEJIMAS DEL ALERGENY

PATIEKALUOSE GALI BUTI ALERGENUY: 1 -PIENO, 2 - KIAUSINIY, 3 - GLITIMO,
4 - SOJ| PRODUKTY, 5 - RIESUTY, 6 - ZUVIES, 7 - VEZIAGYVIY, 8 - MOLIUSKUY.
9 — SEZAMU SEKLOS, 10 — SALIERY, 11 — GARSTYCIY.

KLAUSKITE PADAVEJO (-S)

FOOD ALLERGY NOTICE
PLEASE BE ADVISED THAT FOOD PREPARED HERE MAY CONTAIN
THESE INGREDIENTS: 1 - MILK, 2 - EGGS, 3 - WHEAT, 4 SOY, 5 - NUTS, 6 - FISH,
7 — CRUSTACEAN, 8 — SHELLFISH, 9 — SESAME SEED, 10 — CELERY; 11 — MUSTARD.
ASK THE WAITER

N\

V tinka veganams / vegan

tartar - - tai ne tik skambus garsas! Tai populiaris ,,raw stiliaus“virtuves uzkandziai.



Patiekalai gaminti is etisky produkty, kuriuos saugu patiekti, ir be karsto apdirbimo.

TOTORISKAS ,, KEPSNYS“ (tartar)

Mongoly klajokliy tradicinis patiekalas pradétas gaminti is arklienos arba jautienos farso,

pagardinto jvairiais priedais. Mes tartar‘us kapojame ir gardiname Stumbro Devyneriy ekstraktu.

Lasisy filé 12.00
(Salotiniai svogiinai, mandariny ir apelsiny redukcija, mangy — pasiflory gelis)

Brandintos jauciy iSpjovos 12.00
(Cesnakiné Ciabatta duona, sauléje dZiovinti pomidorai, kietasis siris, trumy majonezas)

TATAKI
Zuvis marinuojama Tataki padaZe, po to lengvai uZdeginama atvira liepsna ir pjaustoma.

Rausvuyjy tuny filé 14.00

(juodujy alyvuogiy ,Zemé“, pusiau dZiovinti pomidorai, kaparéliai, mangy — pasiflory gelis,
Wasabi majonezas, imbierinis Chilli uzpilas)

CARPACCIO

Plonai pjaustyta Zalia jautiena, tapusi Italijos virtuveés klasika, kurig sukiré Venecijos Harry‘s Bar
savininkas Giuseppe Cipriani. Renesanso dailininko Vittore Carpaccio pavardé tam puikiai tiko,
nes jo paveiksluose genialiai deréjo siame patiekale dominuojancios spalvos: raudoni ir blyskis
kreminiai tonai. Dabar ,,carpaccio” vadinama net ir labai plonai supjaustytos darZzovés

LasiSy filé Gravlax 12.00
(kaparéliai, mangy — pasiflory gelis, Wasabi majonezas, balzamiko ikrai)

Anciy kratinélés Prosciutto 12.00
(apelsinai, pusiau dZiovinti vySniniai pomidorai, kietasis sdris, karamelizuoti svogiinai)

N
Burokeéliy V 10.00
(burokeéliy — obuoliy putésiai, balzaminis spanguoliy acto kremas, obuoliy gelis, liofilizuotos

spanguolés, laiskiniy svoglny aliejus)

SALOTOS, UZKANDZIAI

CEZARIO salotos su:

Visty filé 10.00
Lasisy filé Graviax 12.00
Tigrinémis krevetémis (5 vnt.) 12.00
Jauciy liezuvis (tiekiamas karstas) 10.00

(dZiovinty slyvy Consommeé, geltekliy putésiai, karamelizuoti svoginai, bulviy ,lizdas“)

UZKANDZIAI PRIE VYNO IR ALAUS

Vytinty ir rikyty mésy rinkinys 12.00
Kietyjy ir minkstyjy sariy rinkinys 12.00
Kepta duona su varskeés siirio padazu 6.00
Miisy marinuotos alyvuogés V 6.00

SRIUBOS


https://lt.wikipedia.org/wiki/Vittore_Carpaccio

Langustiny sultinio su midijomis

(tigriné kreveté, pusiau dZiovinti pomidorai, tiekiama su skrudinta Ciabatta duona)
Kreminé mélynojo pelésinio siirio su krienais

(skrudinta Ciabatta duona su karamelizuoty svoginy ir Soninés dzemu)

PAGRINDINIAI PATIEKALAI

BURGERIAI

Jautienos su Chorizo desra

(burokéliy saldainiai, pusiau vytinti pomidorai, rikyty obuoliy BBQ padazas,
grazgarstés, Cederio siris; tiekiama su skrudintomis bulvytémis)

Antienos su rukyta Sonine
(troskinti obuoliai, pusiau vytinti pomidorai, rikyty obuoliy BBQ padaZas, grazgarstés,

karamelizuoty svogiiny ir Soninés dZzemas; tiekiama su skrudintomis bulvytémis))

Sausai brandintos jautienos antrekotas (300 g)
(bulviy Gratinée, lengvai parakyti Shimeji grybai, Zaliyjy pipiry padazas)

Jauciy Zandai
(bulviy Gratinée, keptos kreivabudés ir Portobello grybai, raudonojo vyno padazas)

Iberico kiaulienos sprandiné
(saliery — krieny kremas, pastarnokai, burokéliai, Gravy padazas)

Anciy kratinélé

(daugiakruopis, molitigy kremas, Romanesco Ziediniai kopdstai, obuoliy — burokéliy padazas)

Sterky nugariné
(moliGigy Risotto, obuoliy — mangy Curry, kepti Grany Smith obuoliai)

Midijos (1 kg) baltojo vyno ir grietinélés padaze
(Ciabatta su cesnaky sviestu)

Gryby Risotto V
(Shimeji ir Portobello grybai, kreivabldés, trumy aliejus, veganiskas kietasis saris)

DESERTAI

Karamelizuoty obuoliy pyragas
(su vaniliniu plombyru)

Kavos Creme Caramel
(su liofilizuotomis avietémis)

Sokoladiné Tartalette
(su pistacijy ledais)
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