Dine brunch meniu
Duval Leroy Brut Reserve Champagne

= Zuvies rinkinys - tuno tataki, sidyta
lasiSa, oto kapotinis
arba
=  Mg¢sos rinkinys — ériuko tataki,
elnienos carpacio, jautienos kapotinis
su austrémis
Deserty trio

38 eur
Patiekalai pasirinkimui

Smidrai su brioche duona ir
hollandaise padazu
12eur
AStuonkojis su jaunomis bulvytémis ir
naminémis antienos deSrelémis
24eur
Oto filé su morky tyre, bulgur kruopomis
ir midijy padazu
17eur
Jautienos Pariserbof su kiauSinio
tryniu, marinuotais svogunais ir
agurkeéliais
16eur
Jautienos flank steak su smidrais, be
luksSto virtu kiauSiniu ir hollandaise
padazu
24eur
Austrés Fine de Claire
3,50eur

Vaikuciams
Sultys su ledais
= Belgiski vafliai su Sokoladiniais
trapuciais
arba
=  Amerikieti8ki blyneliai su klevy sirupu
Sultys su ledais
12eur

DINEE

RESTAURANT
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