

	[bookmark: _Hlk5382276]Užkandžiai / Appetizers

	

	

	Jautienos karpačio su marinuotu putpelės kiaušiniu, miso majonezu, aronijų kremu, moliūgų aliejumi, brandintu avies sūriu, moliūgų sėklomis, IETI duona.
	
8,00€

	[bookmark: _Hlk5382320]Beef carpaccio with marinated quail eggs, miso mayonnaise, aronia berry cream, pumpkin seed oil, pecorino, IETI bread

	

	
	

	


	


	Sviestinis moliūgas su keptomis anties krūtinėlės juostelėmis, mėlynių kremu, kelmučiais, moliūgų aliejaus majonezu, grikiais, karamelizuota duona. 
Roasted butternut squash with duck breast, blueberry cream, honey fungus, buckwheat, pumpkin seed oil mayo, caramelized bread.
	
[bookmark: _GoBack]8,50€

	
	

	


	

	Dzūkiška bulvinė banda, su raugintų kopūstų sulčių padažu, varškės ir česnakų kremu, kopūstu.
	            8,00€







9,00€


	Southern Lithuanian potato pie with fermented cabbage juice sauce, cottage cheese and garlic cream, cabbage.




Keptos krevetės su kalafiorų kremu, obuoliais, kukurūzų kremu ir sviestine duona.
Pan fried prawns with cauliflower cream, apple, corn cream and brioche
	

	
	

	

	Sriuba / Soup

	

	
	

	Trinta moliūgų sriuba su karamelizuota duona, spragintais kukurūzais, tamsaus alaus karamele, apelsinu ir kakavos puta.
	6,50€

	Pumpkin soup with caramelized breadcrumbs, popcorn, stout caramel, orange and cacao.
	

	




	Prašome įspėti aptarnaujantį personalą apie turimas alergijas / Please notify the personnel about allergies that you have
	

	


Karšti patiekalai / Main courses

	


	
Keptas šamas su raugintų batatų kremu, garintu žuvies sultiniu, svieste keptais batatais, stintenės ikrų ir grietinės kremu, spanguolėmis.
	


  14,00€

	Baked catfish with fermented sweet potato cream, fish stock reduction, butter fried sweet potatoes and sour cream-capelin caviar sauce, cranberry.



	

	[bookmark: _Hlk503888666][bookmark: _Hlk5890207]Orkaitėje iškeptas perlinės vištos troškinys su šakninėmis daržovėmis, bulvėmis, brandintu kiaušinio tryniu ir vištienos padažu.
	   11,00€

	Oven baked pearl chicken stew with root vegetable ratatouille, potatoes, slow cooked egg yolk, and chicken stock reduction. 

	

	


	Lėtai virta anties šlaunelė su kukurūzų košės paplotėliu, skaldytų žirnių kremu, rūkytais burokais, vyšnių kremu, antienos sultinio ir vyšnių padažu.
	  13,00€

	Duck leg confit with buckwheat orzotto, split pea hummus, smoked beetroots, quince, 
duck stock and cherry sauce.




	Keptas starkis su kalafiorų kremu, bulvių pyragu, krienais, Briuselio kopūstais, šonine ir svarainių kremu.
	 
15,00€

	Zander with cauliflower cream, potato pie, Brussel sprouts, bacon, horseradish 
and quince


	


	Jautienos išpjova su kepta bulve, skaldytų žirnių kremu, sviestu su žolelėmis, karamelizuotais raudonais svogūnais ir miso padažu.
	 22,00€

	Beef tenderloin with baked potato, split pea cream, butter with herbs, caramelized red onions and miso sauce.

	

	

	

	Orkaitėje keptas baklažanas, su juodaisiais lęšiais, keptu pomidoru, daržovių sultiniu, varškės sūriu.
	  11,00€

	Baked aubergine, black lentils, tomato, vegetable sauce and Lithuanian white cheese

	
	

	


	Prašome įspėti aptarnaujantį personalą apie turimas alergijas / Please notify the personnel about allergies that you have

Desertai / Desserts

	


	


	

	Moliūgų ir sūrio pyragas su šokoladiniais sausainiais, sūdyta karamele ir sūrio kremu
	6,50€

	Pumpkin cheesecake with chocolate cookies, cheese cream and salted caramel.
	

	


	

	Šokolado kremas su šokoladiniu biskvitu, vyšnių kremu ir miško uogų padažais
	6,50€

	Chocolate ganache with chocolate brownie, cherry sauce, forest berry sauce

	

	
	

	
	

	Prašome įspėti aptarnaujantį personalą apie turimas alergijas / Please notify the personnel about allergies that you have
	



