


Витаутас Алекна

Слово шеф-повара
«Осень – самый зрелый сезон из всех времен года, манящий 

своим свежим, спелым и сочным урожаем.

Меню этого сезона вдохновлено приходом осени в литовские 
леса и осенним настроением нашей природы. Именно 

поэтому орехи, грибы и яблоки стали главными 
ингредиентами новых блюд».



Для Начала
Устрицы

Свежие устрицы | Ароматизированное масло | Соус вержус |
Сезонные травы | Ржаной хлеб

О сегодняшнем выборе устриц спрашивайте официанта

3 шт. | 13 Eur 6 шт. | 26 Eur

Если у Вас имеются какие-либо антиаллергенные требования или предпочтения
по назначенным диетам, пожалуйста, сообщите о них обслуживающей команде.

Суп из жареных каштанов
Жареные каштаны | Чоризо | Лимон | Соус из выпаренного хереса

14 Eur

14 Eur

Грибной бульон
Бульон из лесных грибов | Сезонные овощи | Черный трюфель |

Любисток | Ржаной хлеб

25 Eur

Копченый угорь
Крем из яблочного сыра | Тартар из огурцов и устриц |

Ржаной хлеб | Жемчужины из яблочного сока

23 Eur

Карпаччо из говядины
Говяжье филе | Японская айва | Черный трюфель |

Крем из лука, запеченного на гриле | Черный чеснок | Овечий сыр

18 Eur

Тартар из белых грибов
Белые грибы | Свекольный гель | Соленое перепелиное яйцо | Крем из трав |

Овощи, запеченные в соли | Икра из бальзамического уксуса



Если у Вас имеются какие-либо антиаллергенные требования или предпочтения
по назначенным диетам, пожалуйста, сообщите о них обслуживающей команде.

Основные Блюда
Свекольные вареники

Вареники нашего производства | Местный сыр | Черный трюфель |
Шалфей | Фундук | Соус из трав

20 Eur

Хвост омара
Канадский омар | Картофельный пирог | Помидоры | Баклажан |

Тамариндовый соус | Пена из шампанского

69 Eur

35 Eur

Голубь
Дикий голубь | Картофельно-свекольный крокет | Амарант | Лук |

Клюква | Соус из шоколада и красного вина

32 Eur

Дикий шотландский лосось
Филе лосося | Корнеплоды, запеченные в печи | Дикие гребешки |

Икорный соус | Масло с луговыми травами

Говяжье филе
Говяжье филе Black Angus (США) | Утиная печень | Лесные грибы |

Морковный крем | Кольраби | Дымный соус с виски

35 Eur

Блюдо от шефа

Оленья вырезка | Жареные белые грибы | Козелец | Сливы | Можжевеловый соус

150г | 45 Eur 250г | 65 Eur

Сокровища жемайтийских лесов



Десерты
Лесной орех

Шоколад | Имбирь | Фундук | Мед

Если у Вас имеются какие-либо антиаллергенные требования или предпочтения
по назначенным диетам, пожалуйста, сообщите о них обслуживающей команде.

Козий сыр
Козий сыр | Свекла | Йогурт | Малина | Фисташки

11 Eur

11 Eur

10 Eur

Лимонный пирог
Лимоны | Творог | Ром Малибу | Ананасы | Лимонная вербена

12 Eur

Ассорти литовских сыров
Местные сыры | Сезонные ягоды | Чипсы

9 Eur

Сезонные шербеты
Шербеты из сезонных фруктов и ягод домашнего производства



Дегустационное Меню

Дегустационное меню aqua
Закуска от шефа (amuse-bouche) | Устрицы | Копченый угорь |

Дикий шотландский лосось | Лимонный пирог | Птифур

70 Eur

Дегустационное меню terra
Закуска от шефа (amuse-bouche) | Грибной бульон |

Карпаччо из говядины | Голубь | Козий сыр | Птифур

65 Eur

Дегустационное меню chef’s highlight
Закуска от шефа (amuse-bouche) | Каштановый суп | Тартар из белых грибов |

Дикий шотландский лосось | Сокровища Жемайтии | Лесной орех | Птифур

80 Eur

Вегетарианское дегустационное меню
Закуска от шефа (amuse-bouche) | Грибной бульон |

Тартар из белых грибов | Свекольные вареники | Сырная тарелка | Птифур

60 Eur

Если у Вас имеются какие-либо антиаллергенные требования или предпочтения
по назначенным диетам, пожалуйста, сообщите о них обслуживающей команде.

Команда ресторана «Telegrafas» предлагает попробовать блюда из 
дегустационного меню. По Вашей просьбе мы дополнительно подскажем вино, 
которое идеально подойдет к конкретному варианту дегустационного меню.

Если Вы хотите заказать блюдо, которого нет в нашем меню, 
коллектив кухни ресторана «Telegrafas» будет рад его приготовить 

(при наличии нужных ингредиентов)

Создайте свое дегустационное меню
Окунитесь в кулинарное приключение, собрав собственное меню

Меню из 6 блюд

95 Eur




