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: SVIEZIOS AUSTRES :
: 1vnt. 3.5/5.5 .
Su klasikiniu raudonojo vyno acto padazu ir citrina
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MIDIJOS 0.5kg/1kg

SvieZios midijos su belgiskomis bulvytémis arba
duonele. Pasirinkite mégstamiausia padaza:

 Vyno, ¢esnako ir saliery 13/18

« Belgisko alaus, grietinélés, Soninés, saliery 13/18

+ AStrios ,Chorizo” desros, raudonojo kario,
grietinélés, saliery 15/20

+ AStry kokoso pieno, vyno, Zaliojo kario, saliery 15/20

« Pomidory, ,Marinara“ 13/18
SALTI UZKANDZIAI
Vistienos kepenéliy ,,Paté“ 7

Apdengtas abrikosy skonio lydytu sviestu, patiekiamas
su marinuotais svogunéliais ir duonele

Silke ,,Matjes* 10
Su mazosiomis bulvytémis, burokéliy majonezu,
marinuotais Salotiniais svoglnais ir krapy aliejumi

Laisvéje pagauto marmurinio eSerio ,,Ceviche®“ 12
Patiekiama su avokadu, mangu, gardintas
~Leche del Tigre* padazu

Geltonpelekio tuno ,Tartar“ 14
Patiekiamas su ,,Shiitake“ grybais, avokadu, sojos zZelé
bei sezamo ,,Tuile“

ArgentinietiSkos jautienos ,Tartar® 17
Klasikinis jautienos , Tartar®, patiekiamas su skrudinta
juoda duonele

Jautienos ,,Rostbifo” uzkandis 14
Zemoje temperatiroje ruosta jautienos nugariné su
marinuotomis ,,Kenya“ pupelémis, svogtnéliais ir

krieny padazu

»Brussels Mussels” rinktiniy sariy léksteé 8

Uzkandziy rinkinys 2 asm. 19
Sdriai, 18 ménesiy brandintas ispaniskas kumpis, vytintos
desros, Zaliosios alyvuogés ir mango ,,Chutney*

Marinuotos alyvuogés 6

KARSTI UZKANDZIAI

Aliaskiné menké 9
Kvietinio alaus tesloje su ,Tartar® padazu

Keptos krevetés sviesto-cesnako ir vyno padaze 11
Sario spurgytés su pikantisku ¢ili-sojos padazu 7

»Flambee* plonapadés picos uzkandis 2 asm. 9
Su Sonine, svoglnais ir grietinés padazu

BelgiSkos bulvytés su ,Tartar“ ir saldzZiai astriu padazu 4

Sojy pupelés ,Edamame* 4
Su naminiu lydytu sviestu ir druskos dribsniais

SRIUBOS

Belgiska ,,Waterzooi“ sriuba 10
Dvi paras virtas vistienos kauly sultinys su jaros
gérybémis ir kokoso pienu

Belgiska alaus ir suirio sriuba 8
Patiekiama su mielinés teslos paplotéliu gardintu Sonine
ir sauléje dZiovintais pomidorais

SALOTOS

Salotos su krevetémis 12
Su avokadu, anakardzZio riesutais, morkomis,
mangy ir Cili padazu

Burokéliai su ozkos suriu 10
Burokéliy variacijos su karstu ozkos suriu ir
tamsaus alaus karamele

KARSTIEJI PATIEKALAI

Gruzdinta burata 14
Patiekiama ,,Marinara“ padaze, su saldziarigstémis
alyvuogémis, kedro riesutais ir Zoleliy pesto

Marmurinio eSerio filé 22
Pagautas laisvéje, patiekiamas su sezoniniais Sparagais,
zaliyjy zirneliy tyre

Geltonpelekio tuno kepsnys 22
Patiekiamas su Jeruzalés artiSoky tyre, skrudintais
sezoniniais Sparagais, kumato pomidoru

ir aluje marinuotomis garstyciomis

Grill astuonkojis 24
Su keptomis mini bulvytémis, raudonuoju Zuvies
padazu ir marinuotomis morkomis

Ypatingieji ,,Brussels Mussels“
kiaulienos Sonkauliai 22
8 valandas létai, Zemoje temperatiroje kepti Sonkauliai,
kad dimas ir Siluma, be streso pereity kiaurai mésa.
Patiekiami su belgiSkomis bulvytémis ir marinuotomis
darzovémis
Argentinietiskos jautienos iSpjova, 200g 28
Amerikietiskos jautienos Antrekotas, 300g 39
Patiekiamas su bulviy Simptalapiu, skrudintais ,,Eringi“
grybais, saliery tyre ir padazu pasirinktinai: raudono
vyno, pagamintu i$ versienos cukriniy kauly sultinio, arba
pipiriniu grietinélés padazu
Belgiski mésos kukuliai 12
Pagaminti i$ maltos jautienos ir kiaulienos mésos.
Patiekiami su bulviy koSe ir pasirinktu padazu:

« Alaus, grietinélés, Soninés

 Astrios ,,Chorizo“ desros, raudonojo kario, grietinélés

« Pomidory, ,Marinara®
Veganiskas zZiedinio kopusto steikas 12

Su edamame pupeliy tyre, lapinio kopusto salotomis ir
petrazoliy ,,Gremolata®
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SALDUMYNAI

GERIMAI

Belgiskas ,Liege“ vaflis
« Su cukraus pudra
« Suvaisiais ir grietinéle
« Su karamele ir ledais

()] (<) I« BNV, |

Alaus ,,Panna Cotta“
Patiekiama su dziovinty vaisiy ,,Compote*

Belgisko Sokolado “Mousse* 6
Su mango ,Tar Tar

Siltas ,,Crumble* desertas 6
Patiekiama su naminiais ramunéliy ledais

Citrusiniy vaisiy $erbetas ,,Colonel“

su degtine 4
Tradicinis belgiSkas desertas vakarienés metu
atgaivins jusy skrandj ir sielg
Ice Dunes ledai 7
« Suvaisiais
e Su karamele ir uogomis

SvieZiai spaustos sultys 250ml 4
« Apelsiny sultys
e Greipfruty sultys
» Apelsiny ir greipfruty sultys

Kava
e Espresas 2
+ Juoda kava / Kava su pienu 2/2.5
« Kapucinas 2.5
o ,Flat white* 2.5
e Late 2.5
 Visa kava gali bati paruosta su augaliniu gérimu 0.5
 Visa kava gali bati pateikta be kofeino

Arbata 2.5

Natarali Arbata
« Saltalankiy

« Avieciy - mélyniy su métos lapeliu

CBD limonadas, 400ml (Sudéties teirautis padavéjo) 6

VI-VII nuo 11°° iki 13°°

Maté kokteilis, 400ml 6
Naminis tropiniy vaisiy kokteilis, 750ml 8
PUSRYCIAI

. Pusryc¢iy Mimoza 4.5 :
. Su SviezZiai spaustomis apelesiny sultimis .
. Klasikinis ,,Bellini“ kokteilis 5 .
Klasikinis ,,Benediktas® 5

»~Muffin“ bandelé, du kiausiniai, saloty lapeliai,
»Hollandaise” padazas (galite pasirinkti ,Hollandaise*
padaza su trumy aliejumi)

Plakta kiausiniené ,,Scramble“ 6
Natdralaus raugo duona, du kiausiniai, grastas avokadas,
saloty lapeliai ir Sviezios darzovés

Papildomai galite pasirinkti priedus:

« Lengvai rakyta lasisa 2.5
« Vytintas kumpis 2.5
« Avokadas 2.5
« Traski Soniné 2.5

Skrebutis su ,,Poached“ kiausiniais ir avokadu 8
Juodos duonos skrebutis, Zemoje temperatiroje virti
kiausiniai su varskés kremu, avokadu, pomidorais,

anakardzio rieSutais ir misy gamybos pesto padazu

Klasikiné Saksuka 2 asm. 10
Keturi kiauSiniai, porai, pomidorai ir prieskoninés Zolelés

,»Brussels mussels“ sumustinis

su jautienos Zandu 10
Naturalaus raugo duona, belgiskame aluje troskintas
jautienos Zandas uzkeptas pelésiniu sariu, pankoliy ir

saliery salotos, olandiskas padazas, marinuoti svogunéliai
Kepti varskéciai 7
Su saldzia mociutés uogiene ir grietinés padazu

Pusryciams sitlome paragauti vieng i$ musy midijy rusiy.
Dél informacijos prasome kreiptis j padavéja.

Maloniai praSome perspéti musy aptarnaujantj personalg apie jusy pageidavimus bei galimas alergijas.

tel. 861793777

brusselsmusselspub



