
Jeigu esate alergiškas (produktui, ingredientui)  praneškite padavėjui.

Please inform your waiter if you have any food allergies or dietary needs.

Degustacinis meniu / Tasting menu
Rūkytas ungurys su petražolių putėsiais, špinatų ir žaliųjų krienų tyre, 

citrinų „confit“ bei apelsinų padažu
Smoked eel appetizer with parsley mousse, spinach and Wasabi puree, lemon confit and orange sauce

Smidrų kreminė sriuba su pastarnokais ir trumų puta 
Asparagus cream soup with parsnips and truffle foam

Jūrų šukutė su juodais trumais, pastarnokų kremu bei vytintais pomidorais 
Scallop with black truffles, parsnip puree and sun dried tomatoes

Otų kepsnys su bulvių rizotu, žiedinių kopūstų tyre ir baltųjų 
svogūnų – ciberžolės padažu

Halibut steak with potatoes risotto, cauliflower puree and white onion-curcuma sauce

arba / or

Kepta anties krūtinėlė su svarainių-obuolių tyre, kaštainiais, uogomis ir
balzamiko padažu

Baked duck breast wth berries, balsamic vinegar and chestnuts, served with apple and
quince fruit puree

Juodojo šokolado ir braškių sorbetai su cukatomis ir juodosios kakavos padažu
Black chocolate and strawberry sorbets with sweetmeats and black cacao sauce

Kaina 1 asmeniui – 55,00 € 

Price per person – 55,00 €


