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»Ruduo yra labiausiai subvendes sezonas 18 visy, viliojantis savo
Svieiu, prinokusiu ir sultingu derliumi.
Sio sezono meniu yra jkvéptas rudenéjancio Lietuvos misko ir gamtos.

Butent todél rieSutai, grybai, obuoliai
yra pagrindinés patiekaly sudedamosios dalys.“

Vytautas Alekna
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Austres

SvieZios Austrés | Aromatinis Aliejus | Verjus PadaZas | Sezoninés Zolelés | Ruginé Duona
Apie Siandienos siGlomy austriy pasirinkimg maloniai prasome teirautis padavéjo
3vnt. | 13 Eur 6vnt. | 26 Eur

Kepty kastony sriuba
Kepti KaStonai | Chorizo | Citrina | Sherry Vyno Redukcija
14 Eur

Grybuy sultinys
Misko Gryby Sultinys | Sezoninés Darzovés | Juodieji Trumai
Gelsvé | Ruginé Duona
14 Eur

Rukytas ungurys
Obuoliy Sario Kremas | Agurky Ir Austriy Kapotinis |
Ruginé Duona | Obuoliy Sulciy Perlai
25 Eur

Jautienos karpacas

Jautienos Filé | Svarainiai | Juodieji Trumai | Grilinty Svoginy Kremas
Juodasis Cesnakas | Avies Saris
23 Eur

Baravykuy kapotinis
Baravykai | Burokéliy Gelis | Sadytas Putpelés Kiausinis | Zoleliy Kremas
Druskoje Keptos Darzoves | Balzamiko lkrai
18 Eur

Maloniai prasSome perspéti apie
Jasy pageidavimus bei galimas alergijas




Pugrindinia Fatrekalar

Burokeliy virtinukai
Masy Gamybos Virtinukai | Vietinis Saris | Juodieji Trumai |
Salavijas | Lazdyno Rie3utai | Zoleliy Padazas
20 Eur

Omaro uodega

Kanadietiskas Omaras | Bulviy Pyragas | Pomidorai | BaklaZzanas
Tamarindo PadaZas | Sampano Puta

69 Eur

Karvelis

Laukinis Karvelis | Bulviy Ir Burokéliy Kroketas | Burnotis | Svoginas |
Spanguolés | Sokolado Raudonojo Vyno PadaZas

35 Eur

Laukine skotiska lasisa
La3i3os Filé | Krosnyje Keptos Sakninés DarZoveés | Laukinés Sukuteés |
lkry PadaZas | Laukiniy Zoleliy Aliejus
32 Eur

Jautienos filé

Black Angus Filé (JAV) | Anciy Kepenélés | Laukiniai Grybai |
Morky Kremas | Kaliaropé | Diminio Viskio Padazas
150g | 45 Eur 250g | 65 Eur

Vardinis patiekalas
Zemaitijos Misky Lobiai
Elnienos Nugariné | Kepti Baravykai | Gelteklé | Slyvos | Kadagiy Uogy PadaZas
35 Eur
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Desertac

Lazdyno rieSutas

Sokoladas | Imbieras | Lazdyno Rie$utai | Medus
11 Eur

Ozkos suris
Ozkos Saris | Burokéliai | Jogurtas | Avietés | Pistacijos
11 Eur

Citriny pyragas
Citrinos | Varske | Malibu Romas | Ananasai | Citrininé Aloyzija
10 Eur

Lietuvisky suriy rinkinys
Vietiniai SQriai | Sezoninés Uogos | Traskuciai
12 Eur

Sezoniniail serbetail

Namy gamybos sezoniniy uogy ir vaisiy Serbetai
9 Eur

Maloniai praSome perspéti apie
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Restorano Telegrafas komanda maloniai kvieCia pasimégauti musy degustaciniu meniu. Jums
pageidaujant, papildomai rekomenduosime prie degustacinio meniu puikiai devantj vyna.

Aqua degustacinis meniu
Amuse-Bouche | Austrés | Rokytas Ungurys | Laukiné Skotiska Lasisa |
Citriny Pyragas | Petit Fours
70 Eur

Terra degustacinis meniu

Amuse-Bouche | Gryby Sultinys | Jautienos Karpacas | Karvelis |
Ozkos Saris | Petit Fours

65 Eur
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Chef’s highlight degustacinis meniu
Amuse-Bouche | Kastony Sriuba | Baravyky Kapotinis | Laukiné Skotiska Lagi3a |
Zemaitijos Lobiai | Lazdyno RieSutas | Petit Fours
80 Eur

Vegetariskas degustacinis meniu
Amuse-Bouche | Gryby Sultinys | Baravyky Kapotinis |
Burokeliy Virtinukai | Sariy Léksté | Petit Fours
60 Eur

Susikurkite savo degustacin] meniu

Pasinerkite j kulinarine kelione pasidarydami savo meniu
6 paitekaly meniu

95 Eur

Jei pageidaujate patiekalo, kuvis néva jtrauktas i $j meniu, Restorano Telegrafas virtuvés
komanda dZiaugsis galédama ji pagaminti, jei tik turés reikiamy ingredienty.
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